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Hasznalati utmutato

dyra

Kontaktgrill
Modell: CGR-201B

Kérjuk, hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati
utmutatot!



FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

e Ezt a készlléket 8 évesnél idésebb gyermekek, valamint csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezd, illetve tapasztalattal és
tudassal nem rendelkez6 személyek csak felligyelet mellett hasznalhatjak,
vagy akkor hasznalhatjak, ha megfelel§ utmutatast kaptak a készulék
biztonsagos hasznalatara vonatkozoan, megértették azt és az ezzel jard
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A tisztitast és a
felhasznaldi karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8 évesnél
id6sebbek és felligyelik 6ket.

e A készuléket és annak vezetékét tartsa tavol a 8 évnél fiatalabb gyermekektél!

e A készuléket nem szabad kulsé idézitdvel vagy kulon taviranyitdé rendszerrel
muakodtetni.

e A készllék mikodése kozben a kilsé fellilet hémérséklete magas lehet.
Kérjuk, ne érintse meg kézzel a kulsé feluletet!

o Orizze meg ezt a hasznalati Utmutatét, a csomagolast és a nyugtat! Ha a
terméket harmadik félnek adja vagy adja el, kérjik, Ggyeljen arra, hogy ezt a
hasznalati utmutatét is atadja!

e Ez a készulék kizarélag haztartasi hasznalatra szolgal.

e Beltéri hasznalatra szant készulék. Ne hasznalja a készuléket a szabadban,
tartsa tavol héforrastdl, kozvetlen napfénytél, nyilt tGzt6l vagy magas
paratartalomtdl, és soha ne mikodtesse nedves kézzel!

e Mindig huzza ki a dugot a konnektorbdl, ha a készuléket nem hasznalja, és
minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket!

e Soha ne hagyja a készulléket felugyelet nélkul, ezzel is évva a gyermekeket az
elektromos készllékek altal jelentett veszélyektsl! Ugyeljen arra, hogy a kabel
ne légjon le és gyerekek ne érienek hozza a készllékhez!

e Soha ne meritse a készuléket vizbe vagy mas folyadékba! Soha ne tisztitsa b6
vizzel!

e Soha ne hasznalja a készuléket, ha az sérult!

e Ha a tapkabel megseérilt, a veszély elkerulése érdekében ki kell cseréltetni. A
cserét csak a gyartd, annak szakszervize vagy képzett szakember végezheti.

¢ Ne probalja meg sajat maga megjavitani a készuléket! Javitando készulékkel
vagy cserelend6 alkatrésszel kapcsolatban mindig forduljon szakszervizhez!

FIGYELMEZTETES: Ez az elektromos késziilék fiito feliileteket tartalmaz, a
funkcionalis feluleteken kivil a késziulék mas feliiletei is felforrésodhatnak.
Mivel a kiilonb6zé személyek eltéréen érzékelik a homérsékletet, ezt a
berendezést OVATOSAN kell hasznalni. A berendezést csak a tervezett
fogantyunal/markolatnal szabad megérinteni, és a hdévédelem érdekében
hasznaljon példaul konyhai edényfogé kesztyiit! A rendeltetésszeri markolaton
kiviuli egyéb feliileteknek elegendd idét kell hagyni, hogy lehiiljenek, miel6tt
hozzaérnénk.

A készllék miikodése kdzben a kiilsé felllet is felforrésodhat. Kérjik, ne érintse meg
kézzel a kulsé feluletet!

A tlzveszély elkerulése érdekében soha ne hagyja fellgyelet nélkul a készuléket!

A halbézathoz val6 csatlakoztatas el6tt a fUtélapoknak zart helyzetben kell lennidk.
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A KESZULEK RESZEI

Fogantyu

Felsé fedél

Sutélemez kioldé6 gomb
Lezaro ful

Sutélap nyitoful
Készllékhaz

7. Zsirfog6 talca
8. Hushémérd tartdédoboz
9. Vezérl6panel

10. Sutélapok
11.Hushémeérd
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Ki-/Bekapcsold

OK gomb

Steak (Medium, Med. rare,
med. well, well done)
Csirke

Hamburger

Kolbasz

Szendvics

El6melegités jelzéfény
Felsé sutblemez melegités

10.Fels6 sut6lemez hémeérséklet
11.“+” gomb

12.Hal

13.Bacon

14.Z06ldségek

15.Kézi méd

16.Etel hozzaadasa jelzéfény
17.Alsé sutblemez melegités
18. Also6 siutdélemez héfok
19.%-“gomb



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

e Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot a készulekrol!

e Miel6tt kidobja a csomagoléanyagot, ellendrizze, hogy nem maradt benne a
készulékhez tartozo kiegészitd!

e Ellen6rizze, hogy a készulék, a tapkabel és a kiegészitbk nem sériltek-e!
Amennyiben sérllést talal a késziléken, vegye fel a kapcsolatot a szervizzel
és ne hasznalja azt!

e Els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a sut6lapokat mosogatoszeres meleg vizben!

Az els6 hasznalatkor jelentkez6 kellemetlen szag vagy fiist normalis jelenség,
ezért elészor étel nélkiul melegitse fel a késziiléket.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Tekerje le teliesen a kabelt! Ugyelien ra, hogy a kabel ne érintkezzen a
sutéfeltletekkel!

2. Ellenérizze, hogy a flt6lapok tisztak és pormentesek-e! Ha szikséges, tordlje
le 6ket egy enyhén nedves ruhaval!

3. Helyezze a készlléket vizszintes fellletre!

4. Dugja be a dugét a konnektorba! A készllék egyet csipog és a Ki-/Bekapcsolo
gomb villog.

5. Nyissa ki a készlléket a sltési moédnak megfeleléen! A sitdlap nyitofll
felnuzasaval 180°-ban ki tudja hajtani a készlléket, igy a sutélapokon
kilonboz6 ételeket tud késziteni egy idében. A készulék visszahajtasahoz
huzza felfelé a nyitofulet, mikdzben visszahajtja a sutéfellletet. Helyezze be a
sutélapokat a készllékbe a kivant fellkkel felfelé! A sima fellletl lap tojashoz,
palacsintahoz stb. ajanlott, a bordazott pedig zoldségekhez és husokhoz.

6. Nyomja meg a Ki-/Bekapcsol6 (On/Off) gombot a bekapcsolashoz! A készllék
kijelz6jén az alabbi jelenik meg:
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7. Valassza ki a kivant sutési médot! A kalonbdz6 médok leirasa a ,Sutési médok”
fejezetben talalhato.

8. Tegye be az ételt a készllékbe és susse meg! A sutés soran a felesleges zsir
a hatso lefolydnyilason keresztll a zsirfogo talcaba folyik.

9. Sutés utan nyissa ki a készuléket, majd egy fa vagy mianyag spatulaval vegye
ki az étel!

10.Hasznalat utan huzza ki a dugot, és nyissa ki a fels6 fedelet, hagyja kihdini a
készuléket!

VIGYAZAT

1. Soha ne hasznaljon villat, kést vagy egyéb éles eszkozt az étel eltavolitasahoz,
mert ez karositana a sutéfelllet tapadasmentes bevonatat! Csak héallo fa vagy
mulanyag eszkozdket hasznaljon!

2. Mindig huzza ki a készuléket a konnektorbdl, ha nem hasznalja!



SUTESI MODOK

Steak moéd

1.

Nyomja meg a Steak gombot a kijelzdn, ekkor a Med rare felirat elkezd villogni!
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2. Valassza ki a kivant készultségi szintet a Steak gomb megnyomasaval: Med
rare — Med — Med well — Well done.

3. Miutan kivalasztotta a steak sutési szintjét, nyomja meg az OK gombot! A
készlléken a Preheat (elémelegités) felirat villog.

4. Miutan a készulék felmelegedett, haromszor csipog és villogni kezd az Add
food (étel hozzdadasa) felirat. Helyezze a steaket a sutélapra és nyomja meg
az OK gombot!

5. Amikor az étel elkészllt, a készllék automatikusan leall és visszaall
alaphelyzetbe.

Hushéméré

1. A hédméré csak a Steak médnal hasznalhato.

2. Vélassza ki a kivant Steak modot és hagyja felmelegedni a készuléket!
Helyezze az ételt a sttblapra és hajtsa ra a felsé sutélapot!

3. Vegye ki a tartobodl a hdmerét és dugja azt a tartd mellett talalhato lyukba!

4. A hémeérd hasznalatakor ajanlott a készuléket csukott mdédban hasznalni a
pontosabb eredmény érdekében.

5. Helyezze a hémérét a husba! A h6mérd héfokat az also sitélemez héfok jelzdje
mutatja.

6. Amikor eléri a program a beallitott idét és héfokot, a program automatikusan

kikapcsol.

Egyéb automatikus médok

1.
2.

3.

4.
5.

A Steak mdodon kival 7 beallitott programbdl valaszthat.

Valassza ki a kivant programot, majd nyomja meg az OK gombot! Ekkor
megjelenik a Preheat (elémelegités) felirat.

Miutan a készulék felmelegedett, a készulék haromszor csipog és villogni kezd
az Add food (étel hozzdadasa) felirat.

Helyezze az ételt a sttblapra és nyomja meg az OK gombot!

Amikor eléri a program az el6re beallitott id6t, a sutési mod kikapcsol és a
kijelz6 visszaall az alaphelyzetbe.

Kézi méd (A két lap ugyanolyan hémérsékletii)

1.

Nyomja meg a Kézi mdéd gombot a program kivalasztasahoz! Ekkor a kijelzén
villog a Kézi méd M betije és a 2 sutdlap. A sutélapok héfokanal ,---, lathato.

. A+’ és -, gombok segitségével allitsa be a kivant héfokot 80°C és 230°C

kozott.

Nyomja meg az OK gombot a program inditasahoz.

A készllék csipogo hangot ad, amikor elérte a beallitott héfokot. Helyezze az
ételt a sutblapra és susse meg!



Kézi maéd (A két lap eltéré hémérsékletti)

1.

2.

ok

Nyomja meg a Kézi mdéd gombot a program kivalasztasahoz! Ekkor a kijelzén
villog a Kézi moéd M betije és a 2 sutblap. A sutélapok héfokanal ,---, lathato.
Nyomja meg az Upper (fels6)/Lower (also) plate feliratok egyikét. Ekkor csak a
kivalasztott sutélap villog.

A .+ és .-, gombok segitségével dllitsa be a kivant héfokot 80°C és 230°C
kozott.

Nyomja meg az OK gombot a masik sutélap beallitasahoz.

Miutan beallitotta mindkét sutélap héfokat, nyomja meg az OK gombot a
program elinditasahoz.

A készllék csipogo hangot ad, amikor elérte a beallitott héfokot. Helyezze az
ételt a sutblapokra és susse meg!

PROGRAMOK ES BEALLITASAIK

Program El6émelegités | Sutési héfok Sutési id6 Hushéméré
héfoka héfoka
Bacon 190°C 220°C 110 masodperc -
Csirke 200°C 220°C 260 masodperc -
Hal 190°C 210°C 300 masodperc -
Hamburger 100°C 210°C 120 masodperc -
Kolbasz 160°C 180°C 270 masodperc -
Szendvics 160°C 220°C 105 masodperc -
Zoldség 170°C 200°C 130 masodperc -
Steak — Med. rare 220°C 230°C 60 masodperc 57°C
Steak — Med 220°C 230°C 90 masodperc 62°C
Steak — Med well 220°C 230°C 120 masodperc 65°C
Steak — Well done 220°C 230°C 200 masodperc 71°C




TISZTITASI ES KARBANTARTASI UTMUTATO

1. Ugyeljen arra, hogy a készilék egyes részei miikodés kdzben nagyon
felforrésodnak! Tisztitas vagy tarolas el6tt huzza ki a konnektorbodl, és varja
meg, amig teljesen kihl!

2. Tisztitsa meg a készulék kulsejét enyhén nedves ruhaval, majd torolje

szarazra. Soha ne meritse a készlléket vizbe vagy mas folyadékba!

Tavolitsa el a sutblemezeket és mossa el meleg, mosogatoszeres vizben! A

sutdlapok mosogatdgépben is moshatok.

Minden hasznalat utan Uritse ki és tisztitsa meg a zsirfogd talcat!

Tisztitas utan minden tartozékot toroljon szarazra egy puha ruhaval!

Helyezze vissza a sut6lemezeket a készulékbe!

Ne hasznaljon zsiroldd spray-t, suroloszereket, éles eszkozoket vagy

dorzsfellletl szivacsot, mert az karosithatja a tapadasmentes bevonatot, illetve

a készulék kulsd burkolatat!

8. Barmilyen probléma esetén forduljon segitségért a hivatalos szakszervizhez!

w
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MUSZAKI ADATOK
Névleges feszlltség 220-240 V
Névleges frekvencia 50/60 Hz
Neévleges teljesitmény 1600 W
Erintésvédelmi osztaly I. osztaly
HULLADEKKEZELES

Hasznalt elektromos és elektronikus berendezések megsemmisitése
Ez a jelzés a terméken és a csomagolason azt jelzi, hogy tilos
haztartasi hulladék k6zé dobni a mar nem hasznalt terméket,
mivel kifejezetten kornyezetszennyezd. Tovabbi részletekkel
kapcsolatban érdekl6djon a helyi hatosagnal!

Ez a jelzés az Eurdpai Unié teljes terlletére érvényes.
Amennyiben az Eurdpai Union kivul szeretné megsemmisiteni a
I | (crméket, érdeklGdjon az ezzel kapcsolatos szabalyzasokrél a
helyi hatésagnal!

Gyarté/Importér: Voroské Kift., 8200 Veszprém, Papai ut 36.

A CE SZIMBOLUM

Ce

A jelOlés azt hivatott jelezni, hogy a termék a ra vonatkozé Eurdpai Unids elbirasoknak
megfelel és szabadon forgalmazhat6 az Eurdpai Uni6 teruletén.



Instruction manual
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Contact grill
Model: CGR-201B

Please read the instruction manual carefully.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge, only if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are old than 8 years and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

The temperature of the outer surface may be high when the appliance is
working. Please do not touch outer surface by your hand.

Keep this instruction manual, the packing and your receipt. If you give or sell
the product to a third party, please make sure that you also hand out this
instruction manual.

This appliance is for household use only.

This appliance is for indoor use only. Do not use the appliance outdoors, keep
it away from sources of heat, direct sunlight, open fire or high humidity and
never operate it with wet hands.

Always pull the plug out from the power socket when you do not use the
appliance, and clean it after each usage.

Never leave the appliance unattended, protecting children from the dangers
posed by electrical appliances. Make sure that the cord does not hang over and
children do not touch the appliance.

10.Never immerse the appliance into water or other liquids.
11.Never use the appliance if it is damaged.
12.1f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its

service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

13.Do not try to repair the appliance on your own, always contact our service agent

to repair or change the appliance.

WARNING: This electrical appliance contains heating function surfaces, which
are hot when using, also further part of the appliance can be hot. Since
temperatures are differently perceived by different persons, this equipment
shall be used with CAUTION. The equipment shall be touch only at intended
handles and gripping surfaces, and use heat protection like gloves. Surfaces
other than intended gripping surfaces shall get sufficiently time to the cool
down before getting touched.

Always operate the appliance on an even, horizontal surface. Make sure that there is
enough ventilation, so that the hot steam can disappear.

The outer surface of the appliance can be hot when it is working. Please do not touch
outer surface by you hand.

To avoid the danger of fire, never leave the appliance unattended.

Before connecting with power supply, the heating plates must be in a closed position.

11



PARTS OF THE APPLIANCE
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Chicken
Hamburger
Sausage

Sandwich

Preheat light

Upper plate heating

14.Vegetables

15.Manual mode

16.Add food light

17.Lower plate heating
18.Lower plate temperature
19.%“ key

1. Handle 7. Grease tray
2. Top cover 8. Temperature probe box
3. Baking plate release key 9. Control panel
4. Lock key 10.Baking plates
5. Upper plate opening 11. Temperature probe
6. Base
CONTROL PANEL
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
| I | l | ! | | |
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OFF | i
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1. On/Off 10.Upper plate temperature
2. OK (Confirm) button 11.%+” key
3. Steak (Medium, Med. rare, 12.Fish
med. well, well done) 13.Bacon



BEFORE FIRST USE

¢ Remove all packaging material from the device

e Before throwing away the packaging, check there are no accessories left.

e Check that the appliance, power cord and accessories are not damaged! If you
find any damage, contact with the service centre and do not use the appliance!

e Clean the baking plates in warm water with dishwashing liquid before using
them for the first time!

An unpleasant smell or smoke is normal on first use, so heat the appliance
without food first.
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USING THE APPLIANCE

1. Unwind the cable completely! Make sure that the cable does not touch the
oven surfaces!

2. Check that the baking plates are clean and free of dust! If necessary, wipe
them with a slightly damp cloth!

3. Place the appliance on a level surface.

4. Plug the plug into the socket! The appliance will beep once and the Off/On
button will flash.

5. Open the appliance according to the baking mode! By pulling up the baking
tray opening tab, you can unfold the appliance 180°, allowing you to cook
different dishes on the baking trays at the same time. To fold back the
appliance, pull the opening tab upwards while folding back the baking surface.
Insert the baking trays into the appliance with the desired side up. The
smooth-surfaced sheet is recommended for eggs, pancakes, etc., and the
ribbed sheet for vegetables and meats.

6. Press the On/Off button to switch on. The following will appear on the display:
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7. Choose the desired baking mode! The different methods are described in the
chapter "Baking modes".

8. Put the food in the appliance and cook it. During cooking, excess fat will run
through the rear drain hole into the grease tray.

9. After frying, open the appliance and remove the food with a wooden or plastic
spatula.

10. After use, pull out the plug and open the top lid, let the appliance cool down.

CAUTION

1. Never use a fork, knife or other sharp utensil to remove food, as this will
damage the non-stick coating on the cooking surface. Use only heat-resistant
wood or plastic utensils!

2. Always unplug the appliance when not in use!



BAKING MODES

Steak mode
1. Press the Steak buttons on the display, then the Med rare text will start flashing!
— MR PREHEAT @g@ec
B " .c
l 220
2. Select the degree of doneness pressing the Steak button: Med rare — Med —
Med well — Well done.
3. After choosing the degree of doneness, press the OK button! The Preheat
indicator will flash on the display.
4. When the appliance is warmed up, the Add food indicator will flash and beep
three times. Place the steak on the baking plates and press OK.
5. When the food is ready, the appliance will automatically stop and reset.
Food probe
1. The food probe can only be used in Steak mode.
2. Choose the desired Steak mode and let the appliance warm up. Place the food
on the baking tray and fold the top baking tray over it.
3. Remove the food probe from the holder and insert it into the hole next to the
holder.
4. When using the thermoprobe, it is recommended to use the appliance in closed
mode for more accurate results.
5. Insert the thermoprobe into the meat. The food probe’s temperature is indicated
by the temperature indicator on the lower baking plate.
6. When the program reaches the set time and temperature, the program will
automatically switch off.
Other automatic modes
1. In addition to Steak mode, you can choose from 7 preset programmes.
2. Select the desired programme and press OK. The preheat will then appear.
3. Once the appliance has warmed up, the Add food indicator will flash and the
appliance beep three times.
4. Place the food on the baking plate and press OK.
5. When the program reaches the preset time, the baking mode will turn off and

the display will return to the default setting.

Manual mode (2 plates have the same temperature)

1.
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Press the Manual mode button to select the programme. The display will then
flash the letter M for Manual mode and 2 baking plates. The temperature of the
baking plates will show "---".

Use the "+" and "-" buttons to set the desired temperature between 80°C and
230°C.

Press the OK button to start the programme.

The appliance will beep when the set temperature is reached. Place the food
on the baking plates and bake.



Manual mode (2 plates have different temperatures)

1. Press the Manual mode button to select the programme. The display will then
flash the letter M for Manual mode and 2 baking plates. The temperature of
the baking plates will show "---".

2. Press one of the Upper/Lower plate labels. Only the selected baking plate will
flash.

3. Use the '+ and '-' buttons to set the desired temperature between 80°C and
230°C.

4. Press OK to set the other baking plate.

5. After you have set the temperature of both baking plates, press OK to start
the programme.

6. The appliance will beep when the set temperature is reached. Place the food
on the baking trays and bake

PROGRAMS AND SETTINGS

Program Prfgren%t.ing Baking temp. Baking time Fo?grﬁg?be
Bacon 190°C 220°C 110 sec. -
Chicken 200°C 220°C 260 sec. -
Fish 190°C 210°C 300 sec. -
Hamburger 100°C 210°C 120 sec. -
Sausage 160°C 180°C 270 sec. -
Sandwich 160°C 220°C 105 sec. -
Vegetables 170°C 200°C 130 sec. -
Steak — Med. rare 220°C 230°C 60 sec. 57°C
Steak — Med 220°C 230°C 90 sec. 62°C
Steak — Med well 220°C 230°C 120 sec. 65°C
Steak — Well done 220°C 230°C 200 sec. 71°C
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CLEANING AND MAINTENANCE

1. Be aware that some parts of the device can get very hot during operation!
Before cleaning or storing, unplug it and wait until it cools down completely!

2. Clean the outside of the appliance with a slightly damp cloth and then wipe dry.

Never immerse the appliance in water or other liquids!

Remove the baking plates and wash in warm, dishwashing water. The baking

plates can be washed in a dishwasher.

Empty and clean the grease tray after each use!

After cleaning, wipe all accessories dry with a soft cloth!

Put the baking plates back in the appliance!

Do not use degreasing sprays, abrasives, sharp instruments or sponges with

abrasive surfaces, as these may damage the non-stick coating or the outer

casing of the appliance!

8. If you have any problems, contact an authorised service centre for help!

w
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TECHNICAL SPECIFICATION

Rated voltage 220-240V
Rated frequency 50/60 Hz
Rated power consumption 1600 W
Protection class Class I.

WASTE MANAGEMENT

Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be
disposed with other household wastes throughout the EU.
To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, recycle it
responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the
return and collection systems or contact the retailer where
[ the product was purchased. They can take this product for
environmental safe recycling.

Manufacturer/Importer: Voroské Kft., 8200 Veszprém, Papai str. 36.

CE SYMBOL
Ce

The mark is intended to indicate that the product complies with the relevant European
Union standards and can be freely marketed in the European Union.
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Bedienungsanleitung

dyras

Kontaktgrill
Modell: CGR-201B

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch
sorgfaltig durch!



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e Dieses Gerat darf von Kindern unter 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis nur unter Aufsicht benutzt werden oder
wenn sie ordnungsgemald in den sicheren Gebrauch des Gerats eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung sollten nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind Uber 8 Jahre alt und werden
beaufsichtigt.

e Halten Sie das Gerat und sein Kabel von Kindern unter 8 Jahren fern!

e Das Gerat darf nicht Uber einen externen Timer oder ein separates
Fernbedienungssystem betrieben werden.

e Die externe Oberflachentemperatur kann wahrend des Betriebs hoch sein. Bitte
berihren Sie die aullere Oberflache nicht mit Ihren Handen!

e Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung, die Verpackung und den
Kassenbon auf! Wenn Sie das Produkt verkaufen oder an Dritte weitergeben,
stellen Sie bitte sicher, dass Sie ihnen auch diese Bedienungsanleitung
weitergeben!

e Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt.

e Dieses Geratist fur den Innenbereich bestimmt. Verwenden Sie das Gerat nicht
im Freien, halten Sie es von Warmequellen, direktem Sonnenlicht, offenen
Flammen oder hoher Luftfeuchtigkeit fern und bedienen Sie es nie mit nassen
Handen!

e Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht benutzen, und
reinigen Sie es nach jedem Gebrauch!

e Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, um Kinder vor den Gefahren
von Elektrogeraten zu schitzen! Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht
herunterhangt und dass Kinder das Gerat nicht berthren!

e Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten ein!
Niemals mit viel Wasser reinigen!

e Verwenden Sie das Gerat niemals, wenn es beschadigt ist!

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden. Der Austausch sollte nur vom Hersteller, seinem Kundendienst
oder einem qualifizierten Techniker vorgenommen werden.

e Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren! Wenden Sie sich flr
Reparaturen oder Ersatzteile immer an einen professionellen Service!

WARNUNG: Dieses Elektrogerat enthalt neben den Funktionsflichen weitere
Heizflachen, die sich ebenfalls erwdarmen konnen. Da verschiedene Menschen
unterschiedliche Temperaturempfindungen haben, sollte dieses Gerat mit
VORSICHT verwendet werden. Fassen Sie das Gerat nur am dafir
vorgesehenen Griff an und benutzen Sie z. B. Klichenhandschuhe zum Schutz
vor Hitze! Andere Oberflachen als der vorgesehene Griff sollten ausreichend
Zeit zum Abkihlen haben, bevor sie beriihrt werden.

Auch die AulRenflache kann sich wahrend des Betriebs erwarmen. Bitte berthren Sie
die auRere Oberflache nicht mit Ihren Handen!

Um Brandgefahr zu vermeiden, lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt!

Die Heizelemente missen in geschlossener Stellung sein, bevor sie an das Stromnetz
angeschlossen werden.
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TEILE DES GERATS

1. Handgriff

2. Obere Abdeckung

3. Taste zum Losen der
Backplatte

4. SchlieBklappe

5. Offnungsklappe der Backplatte

6. Gehause

© N

Fettauffangschale
Halterungsbox des
Fleischthermometers
9. Bedienfeld
10.Backplatten
11.Fleischthermometer

BEDIENFELD
1 2 3 4 5 6 74 8 9 10 11
| B N S
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1. Ein-/Aus-Taste

2. OK-Taste

3. Steak (Medium, medium rare,
medium well, well done)

4. Hahnchen

5. Burger

6. Wurst

7. Sandwich

8. Vorheizkontrollleuchte

9. Heizung der oberen Backplatte

10. Temperatur der oberen

Backplatte

11.Schaltflache ,+“

12.Fisch

13.Bacon

14.Gemuse

15. Manueller Modus

16.Kontrollleuchte ,Lebensmittel
hinzufigen®

17.Heizung der unteren Backplatte

18. Temperatur der unteren
Backplatte

19.Taste ,—



VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial vom Gerat!

Bevor Sie die Verpackung wegwerfen, uberprifen Sie, ob sich noch Zubehor
darin befindet!

Uberprifen Sie, ob das Gerat, das Netzkabel und das Zubehdr nicht beschadigt
sind! Wenn Sie Schaden am Gerat feststellen, wenden Sie sich an den
Kundendienst und benutzen Sie es nicht!

Reinigen Sie die Backplatte vor dem ersten Gebrauch in warmem Wasser mit
Geschirrspulmittel!

Ein unangenehmer Geruch oder Rauch sind bei der ersten Inbetriebnahme
normal, daher sollten Sie das Gerat zunachst ohne Lebensmittel aufheizen.
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9.

VERWENDUNG DES GERATS

Wickeln Sie das Kabel vollstandig ab! Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht
mit den Oberflachen des Grills in Berihrung kommt!

Prufen Sie, ob die Grillbleche sauber und staubfrei sind! Wischen Sie sie bei
Bedarf mit einem leicht feuchten Tuch ab!

Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale Flache!

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose! Das Gerat gibt einen Signalton aus
und die Ein-/Aus-Taste blinkt.

Offnen Sie das Gerat je nach Backmodus! Wenn Sie die Offnungsklappe der
Backplatte 6ffnen, kdnnen Sie das Gerat um 180° aufklappen, so dass Sie
verschiedene Gerichte gleichzeitig auf den Backplatten zubereiten kdnnen.
Zum SchlieRen des Gerats ziehen Sie die Offnungsklappe nach oben und
klappen Sie gleichzeitig die Backoberflache zurtck. Setzen Sie die Backplatten
mit der gewlinschten Seite nach oben in das Gerat ein! Die glatte Oberflache
wird fur Eier, Pfannkuchen usw. empfohlen, die gerippte Oberflache fur
Gemduse und Fleisch.

Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten! Auf dem Display
des Gerats wird Folgendes angezeigt:

,7 R w8 = & oo
oK e 3
— R M Z O M ceo

Wahlen Sie den gewlnschten Grillmodus! Die verschiedenen Grillmodi werden
im Kapitel ,Grillmodi“ beschrieben.

Geben Sie die Lebensmittel in das Gerat und grillen Sie sie! Wahrend des
Grillens flief3t Gberschissiges Fett durch die hintere Ablauféffnung in die
Fettauffangschale.

Offnen Sie das Geréat nach dem Grillen und nehmen Sie die Speisen mit einem
Holz- oder Kunststoffspatel heraus!

10.Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker, 6ffnen Sie die obere

Abdeckung und lassen Sie das Gerat abkuhlen!



VORSICHT

1. Verwenden Sie zum Herausnehmen der Speisen niemals eine Gabel, ein
Messer oder ein anderes scharfes Gegenstand, da diese die
Antihaftbeschichtung der Oberflache beschadigen kénnen! Verwenden Sie nur
hitzebestandige Holz- oder Kunststoffgegenstande!

2. Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht benutzen!

GRILLMODI

Modus ,,Steak*
1. Drucken Sie die Taste Steak auf dem Display und der Text Med rare beginnt
zu blinken!

CIchE -

2. Wahlen Sie die gewinschte Stufe, indem Sie die Taste Steak driicken: Med
rare — Med — Med well — Well done.

3. Wenn Sie die Grillstufe des Steaks ausgewahlt haben, driicken Sie auf die
Schaltflache OK! Die Anzeige Preheat (Vorheizen) blinkt auf dem Gerat.

4. Sobald das Gerat aufgewarmt ist, ertént die Meldung Add food (Lebensmittel
hinzufugen) und blinkt dreimal. Legen Sie das Steak auf die Backplatte und
dricken Sie auf die Schaltflache OK!

5. Wenn das Steak fertig ist, schaltet sich das Gerat automatisch ab und setzt sich
zuruck.

Fleischthermometer

1. Das Thermometer kann nur im Steak-Modus verwendet werden.

2. Wahlen Sie den gewunschten Steak-Modus und lassen Sie das Gerat
aufheizen! Legen Sie das Steak auf die Backplatte und klappen Sie die obere
Backplatte daruber!

3. Nehmen Sie das Thermometer aus der Halterung und stecken Sie es in das
Loch neben der Halterung!

4. Bei der Verwendung des Thermometers wird empfohlen, das Gerat im
geschlossenen Modus zu verwenden, um genauere Ergebnisse zu erzielen.

5. Stecken Sie das Thermometer in das Fleisch! Die Temperatur des
Thermometers wird durch die Temperaturanzeige auf der unteren Backplatte
angezeigt.

6. Wenn das Programm die eingestellte Zeit und Temperatur erreicht hat, schaltet
es sich automatisch ab.

Andere automatische Modi

1. Neben dem Steak-Modus kdénnen Sie aus 7 voreingestellten Programmen
wahlen.

2. Wahlen Sie das gewilnschte Programm aus und dricken Sie dann auf die
Schaltflache OK! Anschlielend wird Preheat (Vorheizen) angezeigt.

3. Sobald das Gerat aufgewarmt ist, piepst die Anzeige Add food (Lebensmittel
hinzufugen) dreimal und beginnt zu blinken.
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Legen Sie das Steak auf die Backplatte und dricken Sie auf die Schaltflache
OKI!

Wenn das Programm die voreingestellte Zeit erreicht hat, wird der Grillmodus
ausgeschaltet und die Anzeige kehrt zur Standardeinstellung zurick.

Manueller Modus (die beiden Platten haben die gleiche Temperatur)

1.

Dricken Sie die Taste Manueller Modus, um das Programm zu wahlen! Auf
dem Display blinken dann der Buchstabe M fur den manuellen Modus und die
2 Backplatten. Die Heizstufe der Backplatten zeigt ,---“ an.

. Verwenden Sie die Tasten ,+“ und ,-“, um die gewunschte Temperatur

zwischen 80 °C und 230 °C einzustellen.

Drucken Sie auf die Schaltflache OK, um das Programm zu starten.

Das Gerat piept, wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist. Legen Sie das
Steak auf die Backplatte und grillen Sie es!

Manueller Modus (die beiden Platten haben unterschiedliche Temperaturen)

1.
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Driucken Sie die Taste Manueller Modus, um das Programm zu wahlen! Auf
dem Display blinken dann der Buchstabe M flir den manuellen Modus und die
2 Backplatten. Die Heizstufe der Backplatten zeigt ,---“ an.

Dricken Sie auf eine der Beschriftungen Upper (Obere)/Lower (Untere) plate
(Platte). Dann wird nur die ausgewahlte Backplatte blinken.

Verwenden Sie die Tasten ,+“ und ,-“, um die gewlnschte Temperatur
zwischen 80 °C und 230 °C einzustellen.

Dricken Sie auf die Schaltflache OK, um die andere Backplatte einzustellen.
Wenn Sie die Temperatur auf beiden Backplatten eingestellt haben, dricken
Sie auf die Schaltflache OK, um das Programm zu starten.

Das Gerat piept, wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist. Legen Sie das
Steak auf die Backplatte und grillen Sie es!



PROGRAMME UND IHRE EINSTELLUNGEN

Temperatur Temperatur
Programm Vorwarmtemperatur beim Grillzeit des
Grillen Thermometers

Bacon 190 °C 220 °C 110 Sekunde -
Hahnchen 200 °C 220 °C 260 Sekunde -
Fisch 190 °C 210 °C 300 Sekunde -
Burger 100 °C 210 °C 120 Sekunde -
Wurst 160 °C 180 °C 270 Sekunde -
Sandwich 160 °C 220 °C 105 Sekunde -
Gemuse 170 °C 200 °C 130 Sekunde -

Steak — Med. rare 220 °C 230 °C 60 Sekunde 57 °C

Steak — Med 220 °C 230 °C 90 Sekunde 62 °C

Steak — Med well 220 °C 230 °C 120 Sekunde 65 °C

Steak — Well done 220 °C 230 °C 200 Sekunde 71°C
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REINIGUNGS- UND WARTUNGSHINWEISE

Beachten Sie, dass einige Teile des Gerats wahrend des Betriebs sehr heil’
werden konnen! Ziehen Sie vor der Reinigung oder Lagerung den Netzstecker
und warten Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist!

Reinigen Sie die AulRenseite des Gerats mit einem leicht feuchten Tuch und
wischen Sie es anschliefend trocken. Tauchen Sie das Gerat niemals in
Wasser oder andere Flussigkeiten ein!

Nehmen Sie die Backplatte heraus und waschen Sie sie in warmem
Geschirrspulwasser! Die Backplatten sind spulmaschinenfest.

Leeren und reinigen Sie die Fettauffangschale nach jedem Gebrauch!
Wischen Sie alle Zubehorteile nach der Reinigung mit einem weichen Tuch
trocken!

Legen Sie die Backplatte zurtick ins Gerat!

Verwenden Sie keine Entfettungssprays, Scheuermittel, scharfe Instrumente
oder Schwamme mit scheuernden Oberflachen, da diese die
Antihaftbeschichtung oder das Aulengehause des Gerats beschadigen
kénnen!

Bei Problemen wenden Sie sich bitte an eine autorisierte Servicestelle!

TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 220-240V
Nennfrequenz 50/60 Hz
Nennleistung 1600 W
Beruhrungsschutzklasse Klasse |
ENTSORGUNG

Entsorgung von elektrischen und elektronischen Altgeréten

I entsorgen mdchten, erkundigen Sie sich bitte bei lhrer 6rtlichen

Diese Kennzeichnung auf dem Produkt und auf der Verpackung
weist darauf hin, dass es verboten ist, das Produkt in den
Hausmdull zu werfen, da es stark umweltschadlich ist. Far
weitere Informationen wenden Sie sich bitte an lhre ortliche
Behorde!

Diese Kennzeichnung ist in der gesamten Europaischen Union
gultig. Wenn Sie lhr Produkt auf3erhalb der Europaischen Union

Behorde nach den entsprechenden Vorschriften!

Hersteller/Importeur: Voroské Kft., HU-8200 Veszprém (Ungarn), Papai ut 36.

CE-KENNZEICHNUNG

Ce

Die Kennzeichnung weist darauf hin, dass das Produkt den fir das Produkt geltenden
EU-Normen entspricht und in der EU frei vermarktet werden kann.
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Navod k pouziti

dyra

Kontaktni gril
Model: CGR-201B

Pred pouzitim si pozorné prectéte navod k pouziti!
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DULEZITE BEZPECNOSTNiI POKYNY

Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti starSi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouze pod dohledem nebo pokud byly fadné pouceny o
bezpeCném pouzivani spotfebiCe a rozumi mu a souvisejicim nebezpecim.
Nedovolte détem, aby se s pfistrojem hraly. Cisténi a uzivatelskou udrzbu
nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem.
Zafizeni a jeho vedeni drzte mimo dosah déti mladsSich 8 let!

Je zakazano pristroj pouzivat s externim Casovacim zafizenim nebo se
zvlastnim systémem dalkového ovladani.

Venkovni povrchova teplota muze byt béhem provozu vysoka. Nedotykejte se
vnéjSiho povrchu rukama!

Uschovejte si tento navod k pouZiti, obal a doklad o koupi! Pokud vyrobek
prodavate nebo predavate tfeti strané, nezapomente ji predat i tuto
uzivatelskou pfirucku!

Tento spotiebic je ur€en pouze pro pouziti v domacnosti.

Vybaveni pro vnitfni pouziti. Nepouzivejte spotiebi€ venku, chrarite jej pred
zdroji tepla, pfimym slune¢nim zafenim, otevienym ohném nebo vysokou
vihkosti a nikdy jej nepouzivejte s mokryma rukama

Nepouzivany spotfebiC vzdy odpojte ze zasuvky a po kazdém pouZziti jej
vyCistéte!

Nikdy nenechavejte spotfebi€ bez dozoru, abyste chranili déti pfed nebezpecim
spojenym s elektrickymi spotfebici! Dbejte na to, aby kabel nevisel doll a aby
se zarizeni nedotykaly déti!

Nikdy neponofujte pfistroj do vody nebo do jiné kapaliny! Nikdy neclistéte
velkym mnozstvim vody!

Zafizeni nikdy nepouZzivejte, pokud je poskozené!

Pokud je napajeci kabel poSkozeny, je tfeba jej vyménit, aby se predeslo
nebezpeci. Vyménu smi provadét pouze vyrobce, jeho servisni zastupce nebo
kvalifikovany technik.

NepokouSejte se zafizeni opravovat sami! Pro opravu nebo vyménu dilu se
vzdy obratte na odborny servis!

VAROVANI: Kromé funkénich ploch obsahuje tento elektricky spotiebié také
dalsi ohtivaci plochy, které Ize vyhftivat. Protoze rizni lidé vnimaji teplotu riizné,
je tfeba tento pristroj pouzivat s POZORNOSTI. Spotiebiée byste se méli dotykat
pouze na urcené rukojeti a pouzivat napriklad kuchynské rukavice, abyste se
chranili pred teplem! Povrchy, které nejsou uréeny k manipulaci, by mély pred
dotykem dostatec¢né vychladnout.

Béhem provozu se muze zahfivat i vnéjsi povrch. Nedotykejte se vnéjSiho povrchu
rukama!

Abyste predesli nebezpedi pozaru, nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru!

Pred pfipojenim k elektricke siti musi byt topné desky v zaviené poloze.
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CASTI PRISTROJE

Drzak

Horni kryt

TlacCitko pro uvolnéni pecici
desky

Uzaviraci oko

VnéjSi obal pristroje
Zasobnik na tuk

Drzak na teplomér na maso
. Ridici panel

10.Desky na peceni

©ooNOo

©CoOoNO O A

Oko na otevirani pecici desky 11. Teplomér na maso
RiDICi PANEL
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
) (o ?”ﬁi”mwé 6 ® B m's e+
TR s £ Oy @ s
e 1‘2 1’3 1‘4 1‘5 1I6 1‘7 1!8 1‘9

Pfepinal zapnuti/vypnuti
Tlacitko OK

Steak (Medium, Med. rare,
med. well, well done)

Kure

Hamburger

Klobasa

Sendvi¢

Kontrolka predehrati

Ohfev horni desky na peceni

10. Teplota horni desky na peceni
11.tlacitko "+"

12.Ryby

13.Slanina

14.Zelenina

15.Manualni rezim

16.Kontrolka pfidani potravin
17.Teplota spodni desky na peceni
18. Teplota dolni desky na peceni
19.tlacitko "-"



PRED PRVNIM POUZITIM

Ze zafizeni odstrante veSkery obalovy material!

Pfed vyhozenim obalu zkontrolujte, zda v ném nezustalo Zadné pfisluSenstvi!

Zkontrolujte, zda spotfebi€, napajeci kabel a pfislusenstvi nejsou poskozeny!
Pokud zjistite poSkozeni zafizeni, kontaktujte servis a nepouzivejte jej

Pfed prvnim pouzitim vycistéte pecici desky v teplé vodé s prostfedkem na myti
nadobi!

Nepfijemny zapach nebo kour je pfi prvnim pouziti normalni, proto spotrebié
nejprve zahrejte bez potravin.
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8.

9.

POUZITi ZARIZENI

. UpIné odvirite kabel! Dbejte na to, aby se kabel nedostal do kontaktu s

povrchem na peceni!

Zkontrolujte, zda jsou topné desky Cisté a bez prachu! V pfipadé potfeby je
otfete lehce navihéenym hadfikem!

Umistéte zafizeni na vodorovny povrch!

Zapoijte zastrCku do zasuvky! Zafizeni pipne a tlacitko Vypnuti/Zapnuti blika.
Otevrete spotiebi¢ podle rezimu peceni! Vysunutim oka na otevirani pecici
desky mulzete spotiebi€ rozlozit o 180°, takze na deskach muizete souasné
pfipravovat rizné pokrmy. Chcete-li spotiebi€ slozit zpét, potahnéte oteviraci
zaklopku smérem nahoru a zaroven zaklopte varnou plochu. Pecici desky
vlozte do spotiebiCe pozadovanou stranou nahoru! Hladky povrch se
doporucuje pro vejce, palacinky atp. a Zebrovany povrch na zeleninu a maso.
Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti jej zapnete! Na displeji zafizeni se zobrazi
nasledujici informace:
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Vyberte pozadovany rezim pecCeni! Rizné zpusoby peceni jsou popsany v
kapitole "ZpUsoby peceni”.

Vlozte jidlo do spotiebiCe a upecte jej! BE€hem smazeni odtéka prebytecny tuk
zadnim odtokovym otvorem do zasobniku na tuk.

Po skoncCeni vafeni oteviete spotfebi¢ a vyjméte pokrm dfevénou nebo
plastovou stérkou.

10.Po pouziti odpojte spotiebi€ od elektrické sité, oteviete horni kryt a nechte jej

vychladnout.

POZOR

Nikdy nepouzivejte vidlicku, nz ani jiny ostry nastroj pro vybirani potravin,
protoze by se tim poskodil nepfilnavy povrch varné plochy PouZivejte jen
tepelné odolné dfevéné nebo plastové nastroje!

. Kdyz zafizeni nepouzivate, vzdy jej odpojte ze zasuvky!



METODY PECENI

Rezim Steak

1.

Stisknéte tlaCitko Steak na displeji a text Med rare zaCne blikat!

% = ros 22’
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Stisknutim tlaCitka Steak vyberte poZadovanou uroven pfipravy: Med rare
(stfedné syrové) — Med (stfedné propecené) — Med well (stfedné dobié) — Well
done (dobfe propecene).

Po vybéru urovné prepeceni steaku stisknéte tlacitko OK! Na zafizeni blika
kontrolka Preheat (pfedehrati).

Po zahfati spotfebiCe zazni hlaseni Add food (pfidat jidlo) a tfikrat zablika.
Steak polozte na pecici desku a stisknéte tlacitko OK!

Kdyz je jidlo hotové, spotiebi se automaticky zastavi a resetuje do pavodniho
stavu.

Teplomér na maso

1.
2.

3.
4.

5.

6.

Teplomér Ize pouzivat pouze v rezimu Steak.

Vyberte pozadovany rezim Steak a nechte spotfebi¢ zahrat! Potraviny polozte
na desku na peceni a prelozte pres né vrchni desku na peceni

Vyjméte teplomér z drzaku a vlozte jej do otvoru vedle drzaku

Pfi pouzivani teploméru se doporucuje pouzivat zafizeni v uzavieném rezimu,
aby byly vysledky presnégjsi.

VloZte teplomér do masa! Teplota teploméru je indikovana ukazatelem teploty
na spodni desce na peceni.

Po dosazeni nastaveného Casu a teploty se program automaticky vypne.

Dalsi automatické rezimy

1.
2.

3.

4.
5.

Kromé programu Steak si mUzete vybrat ze 7 pfednastavenych programda.
Vyberte pozadovany program a stisknéte tlaitko OK! Potom se zobrazi
Preheat (pfehfati).

Po zahrati spotfebice indikator Add food (pfidat jidlo) tfikrat zapipa a zacne
blikat.

Umistéte jidlo na desku na peceni a stisknéte tlacitko OK!

Kdyz program dosahne nastaveného ¢asu, rezim peceni se vypne a displej se
vrati na vychozi nastaveni.

Manualni rezim (oba desky maji stejnou teplotu)
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1.

Stisknutim tlacitka manualniho rezimu vyberte program! Na displeji bude blikat
pismeno M pro manualni rezim a 2 desky na peceni. Stupen ohfevu pedicich
desek ukazuje "---".

. Pomoci tlagitek " " a "-" nastavte pozadovanou teplotu v rozmezi od 80 °C do

230 °C.

Stisknutim tla¢itka OK spustte program.

Spotfebi¢ vyda zvukovy signal, kdyZ je dosazeno nastavené teploty. Umistéte
jidlo na desku na peceni a pecte!



Manualni rezim (dvé desky maji riizné teploty)

1.

Stisknutim tlaCitka manualniho rezimu vyberte program! Na displeji bude blikat
pismeno M pro manualni reZim a 2 desky na peceni. Stupen ohfevu pecicich
desek ukazuje "---".

. Stisknéte jeden z napist Upper (horni)/Lower (dolni) deska. Potom bude blikat

pouze vybrana deska na peceni.

Pomoci tlaCitek " " a "-" nastavte pozadovanou teplotu v rozmezi od 80 °C do
230 °C.

Stisknutim tlacitka OK nastavte druhou pecici desku.

Po nastaveni teploty na obou pecicich desek stisknéte tladitko OK, &imz
spustite program.

Spotfebi¢ vyda zvukovy signal, kdyZ je dosazeno nastavené teploty. Umistéte
potraviny na pecici desky a pecte!

PROGRAMY A JEJICH NASTAVENI

Program Teplota Teplota Doba peceni Teplota
predehfivani peceni teploméru na
maso
Slanina 190 °C 220 °C 110 sekund -
Kure 200 °C 220 °C 260 sekund -
Ryby 190 °C 210 °C 300 sekund -
Hamburger 100 °C 210 °C 120 sekund -
Klobasa 160 °C 180 °C 270 sekund -
Sendvi¢ 160 °C 220 °C 105 sekund -
Zelenina 170 °C 200 °C 130 sekund -
Steak — Med. rare 220 °C 230 °C 60 sekund 57 °C
Steak — Med 220 °C 230 °C 90 sekund 62 °C
Steak — Med well 220 °C 230 °C 120 sekund 65 °C
Steak — Well done 220 °C 230 °C 200 sekund 71°C




POKYNY PRO CISTENIi A UDRZBU

1. Upozoriiujeme, Ze nékteré Casti pfistroje se mohou béhem provozu velmi
zahrat! Pred Cisténim nebo skladovanim odpojte pfistroj od elektrické sité a
pockejte, az zcela vychladne!

2. Vnéjsi Cast spotfebice vycCistéte mirné navihCenym hadfikem a poté ji otfete

dosucha. Nikdy neponofujte pfistroj do vody nebo do jiné kapaliny!

Desky na pecCeni vyjméte a umyjte v teplé vodé na myti nadobi! Desky na

pecCeni Ize myt v mycCce nadobi.

Po kazdém pouziti vyprazdnéte a vycCistéte zasobnik na tuk!

Po Cisténi otfete veSkeré prislusenstvi do sucha mékkym hadfikem!

Desky na peceni vlozte zpét do trouby!

Nepouzivejte odmastovaci spreje, abrazivni Cistici prostfedky, ostré nastroje

nebo houbi¢ky s abrazivnim povrchem, protoze by mohly poskodit nepfilnavy

povrch nebo vnéjsi plast spotrebice.

8. V pfipadé jakychkoli problému se obratte na autorizované servisni stfedisko.

w

No ok

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 220-240 V
Jmenovita frekvence 50/60 Hz
Jmenovity vykon 1600 W
Tfida dotykové ochrany . tfida

NAKLADANI S ODPADY

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zarizeni
Toto oznacCeni na vyrobku a na obalu znamena, Ze je
zakazano vyhazovat vyrobek do domovniho odpadu,
protoze je vysoce znedistujici. DalSi informace
ziskate na mistnim uradé!

Toto oznaceni plati v celé Evropské unii. Pokud si
prejete zlikvidovat vyrobek mimo Evropskou unii,
B  informujte se o pfisluSnych pfedpisech u mistniho
uradul!

Vyrobce/Dovozce: Voroské Kft., 8200 Veszprém, Papai ut 36.
SYMBOL CE

Ce

Oznaceni je uréeno k oznaceni, ze vyrobek splfiuje pFislusné normy Evropské unie a
je volné prodejny v Evropské unii.
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Upute za uporabu

dyra

Kontaktni rostilj
Model: CGR-201B

S pozornosc¢u procitajte korisni€ki priruénik prije uporabe!

32



VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

e Ovaj uredaj namijenjen je djeci starijoj od 8 godina i osobama sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i
znanja samo ako su dobili odgovarajuce upute o sigurnoj uporabi uredaja i
razumiju ukljuéene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem. Cisc¢enje i
korisni¢ko odrZzavanje ne smiju provoditi djeca, osim ako su starija od 8 godina
i pod nadzorom.

e Uredaji kabel drzite dalje od djece mlade od 8 godina!

e Uredaj se ne smije upravljati vanjskim programatorom za ukljuCivanje ili
zasebnim sustavom daljinskog upravljanja.

e Tijekom rada uredaja temperatura vanjske povrSine moze biti visoka. Ne
dodirujte vanjsku povrsinu rukamal

e Sacuvajte ovaj korisnicki prirucnik, ambalazu i racun! Ako proizvod prodajete ili
prodajete trecoj strani, obavezno proslijedite i ovaj korisniCki prirucnik.

e Ovaj uredaj namijenjen je samo za uporabu u ku¢anstvu.

e Uredaj za unutarnju uporabu. Uredaj nemojte koristiti na otvorenom, drZite ga
podalje od izvora topline, izravne suncCeve svjetlosti, otvorene vatre ili visoke
vlaznosti i nikada ga ne koristite mokrim rukama!

e Uredaj uvijek isklju€ite s napajanja kad nije u uporabi i oCistite ga nakon svake
uporabe.

¢ Uredaj nikada ne ostavljajte bez nadzora kako biste zastitili djecu od opasnosti
elektriCnih uredaja! Pazite da kabel ne visi i da djeca ne dodiruju uredaj!

e Uredaj nikada ne uranjajte u vodu ili druge tekucine! Nikada ne Cistite s puno
vode!

¢ Nikada ne Koristite uredaj ako je ostecen!

e Ako je kabel napajanja oSteCen, mora se zamijeniti kako bi se izbjegla
opasnost. Zamjenu smije izvrSiti samo proizvodacC, njegov serviser ili
kvalificirani tehnicar.

¢ Ne poku$avajte sami popravljati uredaj! Uvijek se obratite ovlastenom servisu
za popravak uredaja ili zamjenu dijelova.

UPOZORENJE: Ovaj elektricni uredaj sadrzi grijaée povrSine, a osim
funkcionalnih povrsina, mogu se zagrijati i druge povrsine uredaja. Buduci da
razli¢iti ljudi razlicito percipiraju temperaturu, ovu opremu treba koristiti S
OPREZOM. Uredaj smijete dodirivati samo na predvidenoj rucki/rukohvatu i
koristiti, na primjer, rukavice za pecnicu za zastitu od topline. Povrsinama koje
nisu predvidene za drzanje treba ostaviti dovoljno vremena da se ohlade prije
dodira.

Dok uredaj radi, vanjska povrSina takoder se moze zagrijati. Ne dodirujte vanjsku
povrsinu rukama!

Kako biste izbjegli opasnost od pozara, nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora!
Grijace plo€e moraju biti u zatvorenom polozaju prije spajanja na mrezu.
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DIJELOVI UREDAJA

1. Rucka

2. Gornji poklopac

3. Tipka za otpusStanje ploce
pecnice

4. Zatvaranje kartice

5. Kartica za otvaranje ploCe

6. Kuciste uredaja

7. Tacna za masnocu

8. Kutija za pohranu sonde za
meso

9. Upravljacka ploCa

10.Ploce za pecenje

pecnice 11.Sonda za meso
UPRAVLJACKA PLOCA
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
| | | | | ! |
Ew R e 8 B B o is e0n” ﬂ
oFF | ! ! ”
§ e&a K‘o%%ﬂ@:r f (? ﬂ}’/ﬂ 50 m{% 228 T
"""""""""""""" 2 13 14 15 16 17 18 19
1. PrekidacC za 10. Temperatura gornje ploce
ukljucivanjef/isklju€ivanje 11.Tipka "+"
2. Tipka OK 12.Riba
3. Odrezak (srednji, med. rijedak, 13.Slanina
med. dobro, dobro pecen) 14.Povrée
4. Piletina 15.Rucni nacin rada
5. Hamburger 16.Dodajte svjetiljku za hranu
6. Kobasica 17.Grijanje donje ploce
7. Sendvi¢ 18.Niza temperatura ploCe za
8. Indikator predgrijavanja pecenje
9. Grijanje gornje plo€e za pe€enje 19."-" tipka



PRIJE PRVE UPORABE

Uklonite svu ambalazu iz uredaja!l

Prije bacanja ambalaze provijerite je li u uredaju ostalo pribora!

Provjerite jesu li uredaj, kabel napajanja i pribor oSteceni! Ako se na uredaju
pronade oStecenje, obratite se servisu i nemojte ga koristiti!

Prije prve uporabe o istite ploCice za peCenje u toploj vodi s teku¢inom za
pranje posuda.

Neugodan miris ili dim od prve uporabe je normalan, stoga prvo zagrijte uredaj
bez hrane.
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1.

2.

9.

UPORABA UREDAJA

U potpunosti odmotajte kabel. Pazite da kabel ne dode u dodir s povrSinama
za pecenje!

Provjerite jesu li grijace ploCe Ciste i bez prasine! Ako je potrebno, obriSite ih
vlaznom krpom.

Postavite uredaj na ravnu povrsinu.

Prikljucite utika¢ u utiCnicu. Uredaj se oglasava zvu¢nim signalom i treperi tipka
za ukljucivanje/isklju€ivanje.

Otvorite uredaj u skladu s naCinom kuhanja! Plo¢a pecnice mozZe preklopiti
uredaj za 180° povlacenjem ruCke za otvaranje, tako da mozete istodobno
kuhati razli¢ita jela na plo€ama pecnice. Za presavijanje uredaja povucite
jeziCak za otvaranje prema gore dok presavijate povrSinu za pecenje. Umetnite
ploCe za peCenje u uredaj tako da Zeljene strane budu okrenute prema gore.
Ravna povrsina preporucuje se za jaja, palacinke i sl., dok se rebrasta povrSina
preporucuje za povrée i meso.

Pritisnite tipku za ukljuCivanje/iskljuCivanje kako biste ga ukljucili! Na zaslonu
uredaja pojavit Ce se sljedece:

,—\J Ly MDD S B = &= e oo
oK c»
— M we e 2 O M R

WE!

Odaberite zeljeni na€in kuhanja. Razli€iti na€ini rada opisani su u poglaviju
"Nacini kuhanja".

Stavite hranu u uredaj i kuhajte! Tijekom pecenja viSak masnoce teCe kroz
straznji odvodni otvor u posudu za masnocu.

Nakon kuhanja otvorite uredaj i izvadite hranu drvenom ili plastichom
lopaticom!

10.Nakon uporabe izvucite utikaC i otvorite gornji poklopac, ostavite uredaj da se

ohladi!

OPREZ

Nikada ne Koristite vilicu, noz ili drugi ostar alat za uklanjanje hrane jer Ce to
oStetiti premaz protiv lijepljenja povrsine za pecenje! Koristite samo drvene ili
plasti¢ne alate otporne na toplinu!

Uvijek iskljucite uredaj s napajanja kad ga ne koristite!



NACINI PECENJA

Nacin rada za odrezak

1.

5.

Pritisnite tipku ,Steak” na zaslonu, ,Med rare“ ¢e poceti treperiti!
[ — —_— nﬁ PREHEAT @g@ec
[ & 8@@30

Odaberite Zeljenu razinu spremnosti pritiskom tipke ,Steak”: Med rare — Med —
Med well — Well done. (Polupeceno- Osrednje- osrednje dobro peceno- dobro
peceno)

Nakon $to odaberete razinu pe€enja odreska, pritisnite OK! Na uredaju treperi
,Preheat” (zagrijavanje).

Nakon zagrijavanja uredaja, oglasit e se zvu¢nim signalom tri puta i treperit Ce
natpis ,Add Food“ (dodajte hranu). Stavite odrezak na plo€u za pecCenje i
pritisnite OK.

Kad je hrana spremna, uredaj ¢e se automatski zaustaviti i resetirati.

Mjera¢ temperature mesa

1.
2.

3.

Termometar se moze koristiti samo u nacinu rada ,Steak".

Odaberite zeljeni nacin pe€enja odreska i pustite uredaj da se zagrije. Stavite
hranu na plo¢u za pecenje i preklopite gornju plo¢u za pecenje preko hrane!
Izvadite termometar iz drzaca i umetnite ga u otvor pored drzaca.

Prilikom uporabe termometra preporu€uje se uporaba uredaja u sklopljenom
nacinu rada za tocCniji rezultat.

Stavite termometar u meso! Temperatura termometra oznacena je indikatorom
temperature na donjoj ploCi za pecCenje.

Kad program dosegne postavljeno vrijeme i temperaturu, program se
automatski iskljuCuje.

Ostali automatski nac¢ini rada

Osim nacina rada ,Steak”, mozete birati izmedu 7 postavljenih programa.
Odaberite Zeljeni program i pritisnite OK. Prikazat ¢e se predgrijavanje.

Nakon zagrijavanja uredaja, uredaj ¢e se oglasiti zvucnim signalom tri puta i
treperit ¢e natpis ,Add Food“ (dodajte hranu).

Stavite hranu na plo€u za pecenje i pritisnite OK.

Kad program dosegne unaprijed postavljeno vrijeme, nadin kuhanja se
iskljuCuje i zaslon se resetira.

Ruéni nacin rada (obje kartice imaju istu temperaturu)
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1.

Pritisnite tipku Manual mode za odabir programa. Na zaslonu treperi slovo M
ru¢nog nacina rada i 2 ploCice za peCenje. Temperatura ploCa za pecenje
pokazuje "---".

Tipkama "+" i "-" podesite Zeljenu temperaturu izmedu 80 °C i 230 °C.
Pritisnite OK za pokretanje programa.

Uredaj ¢e se oglasiti zvucnim signalom kada se dosegne podeSena
temperatura. Stavite hranu na lim za pecenje i pecite!



Ruéni na€in rada (dvije kartice imaju razli¢ite temperature)

1. Pritisnite tipku Manual mode za odabir programa. Na zaslonu treperi slovo M
ruénog nacina rada i 2 ploCice za peCenje. Temperatura plo€a za pecenje

pokazuje "---".

2. Pritisnite jednu od oznaka gornje/donje ploCe. Treperit ¢e samo odabrana ploca
za pecenje.

3. Tipkama "+"i"-" podesite Zeljenu temperaturu izmedu 80 °C i 230 °C.

4. Pritisnite OK za podeS$avanje druge plo€e za kuhanje.

5. Nakon podeSavanja temperature obje ploCe za pecenje, pritisnite OK za
pokretanje programa.

6. Uredaj Ce se oglasiti zvuénim signalom kada se dosegne podeSena
temperatura. Stavite hranu na ploCe za pecenje i pecite!

PROGRAMI | NJIHOVE POSTAVKE

Program Temperatura | Temperatura | Vrijeme kuhanja | Temperatura
zagrijavanja kuhanja termometra
Za meso
Slanina 190 °C 220 °C 110 sekundi -
Piletina 200 °C 220 °C 260 sekundi -
Riba 190 °C 210 °C 300 sekundi -
Hamburger 100 °C 210 °C 120 sekundi -
Kobasica 160 °C 180 °C 270 sekundi -
Sendvi¢ 160 °C 220 °C 105 sekundi -
Povrée 170 °C 200 °C 130 sekundi -
Odrezak — med. Rare 220 °C 230 °C 60 sekundi 57 °C
(osrednje sirov)
Steak-Med (odrezak- 220 °C 230 °C 90 sekundi 62 °C
osrednje pecen)
Odrezak — Med well 220 °C 230 °C 120 sekundi 65 °C
(osrednje-dobro
pecen)
Odrezak — dobro 220 °C 230 °C 200 sekundi 71°C
pecen
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UPUTE ZA CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Pobrinite se da se neki dijelovi uredaja jako zagriju tijekom rada! Prije CiS¢enja
ili skladistenja odspojite uredaj s napajanja i priekajte da se potpuno ohladi!

2. Ocistite vanjski dio uredaja lagano vlaznom krpom, a zatim ga obriSite. Uredaj

nikada ne uranjajte u vodu ili druge tekucine!

Uklonite ploCe za pecenje i operite ih u toploj vodi s deterdzentom. PloCe za

pecenje takoder se mogu prati u perilici posuda.

Ispraznite i oCistite posudu za masno¢u nakon svake uporabe.

Nakon Cis¢enja obriSite sav pribor mekom krpom.

Vratite ploCe za pecCenje u uredaj!

Nemojte Koristiti sprejeve za odmascivanje, abrazive, oStre instrumente ili

abrazivne spuzve jer to moze ostetiti premaz protiv prianjanja ili vanjsko kuciste

uredaja.

8. U slucaju bilo kakvih problema, obratite se ovlastenom servisu za pomo¢.

w

No ok

TEHNICKI PODACI

Nazivni napon 220-240V
Nazivna frekvencija 50/60 Hz
Nazivha snaga 1600 W
Klasa zastite od udara struje l. razred

ZBRINJAVANJE

Unistavanje rabljene elektri€ne i elektroni¢ke opreme

Ova oznaka na proizvodu i na pakiranju oznacava
da je zabranjeno odlagati proizvod koji se vise ne
koristi u kucni otpad, jer je vrlo zagadujuéi. Za viSe
informacija obratite se nadleznim mjesnim vlastima.
Ova oznaka vrijedi za cijelo podrucje Europske
unije. Ako proizvod Zelite odlagati izvan Europske
I | unije, obratite se mjesnim vlastima o relevantnim
propisima.

Proizvodac/uvoznik: Voréské Kft., 8200 Veszprém, Papai ut 36.

SIMBOL CE

Ce

Oznaka oznacava da je proizvod u sukladnosti s propisima Europske unije koji se na
njega primjenjuju i da se moze slobodno distribuirati unutar Europske unije.
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Navod na pouzitie

dyra

Kontaktny gril
Model: CGR-201B

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na pouzitie, prosim!



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti len pod dohfadom alebo ak boli riadne poucené o
bezpeCnom pouzivani spotrebiCa a rozumeju mu a suvisiacim
nebezpedenstvam. Nedovolte detom, aby sa s pristrojom hrali. Cistenie a
uzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nemaju viac ako 8 rokov a
nie su pod dozorom.

Zariadenie a jeho kabel drzte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov!

Je zakazané pristroj pouzivat s externym Casovacim zariadenim alebo s
osobitnym systémom dialkového ovladania.

Vonkajsia povrchova teplota méze byt poCas prevadzky vysoka. Nedotykajte
sa vonkajsieho povrchu rukami!

Uschovajte si tento navod na pouzitie, obal a doklad o kupe! Ak vyrobok
predavate alebo darujete tretej strane, uistite sa, Ze jej odovzdate aj tuto
pouzivatelsku prirucku!

Tento spotrebi€ je urCeny len na pouzitie v domacnosti.

Zariadenie na pouzitie v interiéri. Nepouzivajte spotrebi¢ vonku, chrarite ho
pred zdrojmi tepla, priamym slneCnym Ziarenim, otvorenym ohnom alebo
vysokou vlihkostou a nikdy ho nepouzivajte s mokrymi rukami

Ked spotrebi¢ nepouzivate, vzdy ho odpojte zo zasuvky a po kazdom pouziti
ho vy istite!

Nikdy nenechavajte spotrebiC bez dozoru, aby ste ochranili deti pred
nebezpecenstvami elektrickych spotrebic¢ov! Dbajte na to, aby kabel nevisel
dole a aby sa zariadenia nedotykali deti!

Nikdy neponorte pristroj do vody alebo do inej kvapaliny! Nikdy necistite velkym
mnozstvom vody!

Nikdy nepouzivajte zariadenie, ak je poskodené!

Ak je napajaci kabel poskodeny, je potrebné ho vymenit, aby sa predislo
nebezpecenstvu. Vymenu smie vykonavat’ len vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo kvalifikovany technik.

NepokusSajte sa zariadenie opravovat sami! V pripade opravy alebo vymeny
dielov sa vzdy obratte na odborny servis!

VAROVANIE: Tento elektricky spotrebi¢ obsahuje okrem funkénych pléch aj iné
vyhrevné plochy, ktoré sa moézu zahrievat. Ked'ze rézni Fudia vnimaju teplotu
rézne, toto zariadenie by sa malo pouzivat OPATRNE. Zariadenia by ste sa mali
dotykat’ len na uréenej rukovati/rukovati a na ochranu pred teplom pouzivat’
napriklad kuchynské rukavice! Povrchom, ktoré nie su uréené na manipulaciu,
by sa mal pred dotykom poskytnut’ dostatoény ¢as na vychladnutie.

PocCas prevadzky sa mdze zahrievat' aj vonkajSi povrch. Nedotykajte sa vonkajSieho
povrchu rukami!

Aby ste predisli riziku poziaru, nikdy nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru!

Pred pripojenim k elektrickej sieti musia byt ohrevné platne v zatvorenej polohe.
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CASTI

PRISTROJA

1. Drziak 6. VonkajSi obal pristroja
2. Horny kryt 7. Zasobnik na tuk
3. Tlacidlo na uvolnenie dosky na 8. Drziak na teplomer na maso
pecenie 9. Riadiaci panel
4. Uzatvaracie oko 10.Dosky na pecenie
5. Oko na otvaranie dosky na 11.Teplomer na maso
pecCenie
RIADIACI PANEL
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
i | | I | * -
[ = . Mﬁ.&; S 8 B B rmew mlE 08"
‘ &T’ oK | oC
| - ﬁr f o) i {‘«%@a@T J
""""""""" 2 13 14 15 16 17 18 19
1. Prepinac zapnutia/vypnutia 11.tlacidlo "+"
2. Tlacidlo OK 12.Ryba
3. Steak (Medium, Med. rare, 13.Slanina
med. well, well done) 14.Zelenina
4. Kura 15.Manualny rezim
5. Hamburger 16.Kontrolka pridania potravin
6. Klobasa 17.Teplota spodnej dosky na
7. Sendvi¢ pecCenie
8. Kontrolka predhriatia 18. Teplota dolnej dosky na
9. Ohrev hornej dosky na pec€enie pecenie
10.Teplota hornej dosky na 19.tlacidlo "-"

pecenie
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PRED PRVYM POUZITIM

Zo zariadenia odstrante vSetok obalovy material!

Pred vyhodenim obalu skontrolujte, i v iom nezostalo Ziadne prislusenstvo!
Skontrolujte, €i spotrebi€, napajaci kabel a prislusenstvo nie su poSkodené! Ak
zistite poSkodenie zariadenia, kontaktujte servis a nepouzivajte ho

Pred prvym pouzitim vycistite dosky na pecenie v teplej vode s prostriedkom
na umyvanie riadu!

Neprijemny zapach alebo dym je pri prvom pouziti normalny, preto spotrebié
najprv zohrejte bez potravin.
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8.

9.

POUZIVANIE ZARIADENIA

. Uplne odvifite kabel! Dbajte na to, aby sa kabel nedostal do kontaktu s

povrchom a pecenie!

Skontrolujte, &i su vyhrevné platne Cisté a bez prachu! V pripade potreby ich
utrite mierne vihkou handri¢kou!

Zariadenie umiestnite na vodorovny povrch!

Zapojte zastrCku do zasuvky! Zariadenie pipne a tlacidlo Vypnutia/Zapnutia
blika.

Otvorte spotrebi¢ podfla rezimu pecenia! Vysunutim oka na otvaranie dosky na
pecCenie mbzete spotrebic rozlozit o 180°, takze na plechoch mbzete sucasne
pripravovat rézne pokrmy. Ak chcete spotrebi€ zloZit’ spat, potiahnite otvaraciu
zaklopku smerom nahor a zaroven zaklopte varnu plochu. Dosky na pecenie
vloZte do spotrebi€a poZzadovanou stranou nahor! Hladky povrch sa odporuca
na vajcia, palacinky atd. a rebrovany povrch na zeleninu a maso.

Stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia ho zapnete! Na displeji zariadenia sa
zobrazi nasledujuca informacia:

e ---
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Vyberte poZadovany rezim pecenia! R6zne spbésoby pecenia su opisané v
kapitole "Spbésoby pecenia".

VloZte jedlo do spotrebi¢a a upecte ho! PoCas vyprazania odteka prebytocny
tuk zadnym odtokovym otvorom do zasobnika na tuk.

Po skoncéeni pecenia otvorte spotrebi¢ a vyberte jedlo drevenou alebo
plastovou stierkou

10.Po pouziti spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete, otvorte horny kryt a nechajte

ho vychladnut
POZOR

Nikdy nepouzivajte vidliCku, n6z ani iny ostry nastroj na vyberanie potravin,
pretoze by sa tym poskodil neprifnavy povrch varnej plochy Pouzivajte len
tepelne odolné drevené alebo plastové nastroje!

. Ked zariadenie nepouzivate, vzdy ho odpojte zo zasuvky!



METODY PECENIA

Rezim Steak

1.

Stlacte tlacidlo Steak na displeji a text Med rare zacne blikat!

% = ros 22’
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Stlacenim tlacidla Steak vyberte pozadovanu uroven pripravy: Med rare
(stredne surové) — Med (stredne prepecené) — Med well (stredne dobre) — Well
done (dobre prepecene).

Po vybere urovne prepecenia steaku stlacte tladidlo OK! Na zariadeni blika
kontrolka Preheat (predhriatia).

Po zahriati spotrebi¢a zaznie hlasenie Add food (pridat’ jedlo) a trikrat zablika.
Steak polozte na dosku na pecenie a stlacte tlaCidlo OK!

Ked je jedlo hotové, spotrebi€ sa automaticky zastavi a resetuje do povodného
stavu.

Teplomer na maso

1.
2.

3.
4.

5.

6.

Teplomer sa méze pouzivat len v rezime Steak.

Vyberte pozadovany rezim Steak a nechajte spotrebi¢ zohriat! Potraviny
polozte na dosku na pecenie a prelozte cez ne vrchnu dosku na pecenie
Vyberte teplomer z drziaka a vlozZte ho do otvoru vedla drziaka

Pri pouZivani teplomera sa odporuca pouzivat’ zariadenie v uzavretom rezime,
aby boli vysledky presnejSie.

Vlozte teplomer do masa! Teplota teplomera je indikovana ukazovatelom
teploty na spodnej doske na pecenie.

Po dosiahnuti nastaveného ¢asu a teploty sa program automaticky vypne.

DalSie automatické rezimy

1.
2.

3.

4.
5.

Okrem programu Steak si mézete vybrat zo 7 prednastavenych programov.
Vyberte pozadovany program a stlacte tlacidlo OK! Potom sa zobrazi Preheat
(prehriatie).

Po zahriati spotrebi¢a indikator Add food (pridat jedlo) trikrat zapipa a zacne
blikat'.

Umiestnite jedlo na dosku na pecenie a stlacte tlacidlo OK!

Ked program dosiahne nastaveny ¢as, rezim pecCenia sa vypne a displej sa
vrati na predvolené nastavenie.

Manualny rezim (oba dosky maju rovnaku teplotu)
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1.

Stlacenim tlaCidla manualneho rezimu vyberte program! Na displeji bude blikat
pismeno M pre manualny rezim a 2 dosky na pecenie. Stupen ohrevu dosiek
na pecCenie ukazuje "---".

. Pomocou tlacidiel "+" a "-" nastavte pozadovanu teplotu v rozmedzi od 80 °C

do 230 °C.

Stlacenim tlacidla OK spustite program.

Spotrebi¢ vyda zvukovy signal, ked sa dosiahne nastavena teplota. Umiestnite
jedlo na dosku na pecenie a pecte!



Manualny rezim (dva dosky maju rézne teploty)

1.

Stlac¢enim tlacidla manualneho rezimu vyberte program! Na displeji bude blikat
pismeno M pre manualny rezim a 2 dosky na pec€enie. Stupen ohrevu dosiek
na pecenie ukazuje "---".

. Stlacte jeden z napisov Upper (horna)/Lower (dolna) doska. Potom bude blikat

iba vybrana doska na pecenie.

Pomocou tlacidiel "+" a "-" nastavte poZzadovanu teplotu v rozmedzi od 80 °C
do 230 °C.

Stlacenim tla€idla OK nastavte druhu dosku na pecenie.

Po nastaveni teploty na oboch dosiek na pecenie stlacte tlaCidlo OK, &im
spustite program.

Spotrebi¢ vyda zvukovy signal, ked sa dosiahne nastavena teplota. Umiestnite
potraviny na dosky na pecenie a pecte!

PROGRAMY A ICH NASTAVENIA

Program Teplota Teplota Doba pecenia Teplota
predhrievania pecenia teplomera na
maso

Slanina 190 °C 220 °C 110 sekund -

Kura 200 °C 220 °C 260 sekund -

Ryba 190 °C 210 °C 300 sekund -

Hamburger 100 °C 210 °C 120 sekund -

Klobasa 160 °C 180 °C 270 sekund -

Sendvi¢ 160 °C 220 °C 105 sekund -

Zelenina 170 °C 200 °C 130 sekund -
Steak — Med. rare 220 °C 230 °C 60 sekund 57 °C
Steak — Med 220 °C 230 °C 90 sekund 62 °C
Steak — Med well 220 °C 230 °C 120 sekund 65 °C
Steak — Well done 220 °C 230 °C 200 sekund 71°C
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POKYNY NA CISTENIE A UDRZBU

Upozornujeme, Ze niektoré Casti zariadenia sa mézu pocas prevadzky velmi
zahriat! Pred Cistenim alebo skladovanim ho odpojte od elektrickej siete a
pocCkajte, kym uplne vychladne!

VonkajSiu €ast' spotrebiCa vycistite mierne navihcenou handriCkou a potom ju
utrite dosucha. Nikdy neponorte pristroj do vody alebo do inej kvapaliny!
Dosky na pecCenie vyberte a umyte v teplej vode na umyvanie riadu! Dosky na
pecCenie je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Po kazdom pouZiti vyprazdnite a vycistite zasobnik na tuk!

Po Cisteni utrite vSetko prisluSsenstvo do sucha makkou handrickou!

Dosky na pecenie vlozZte spat’ do rury!

Nepouzivajte odmastovacie spreje, abrazivne Cistiace prostriedky, ostré
nastroje ani hubky s abrazivnym povrchom, pretoze mézu poskodit neprifnavy
povrch alebo vonkajsi kryt spotrebica

V pripade akychkolvek problémov sa obratte na autorizované servisné
stredisko

TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 220-240V
Menovita frekvencia 50/60 Hz
Menovity vykon 1600 W
Trieda dotykovej ochrany . trieda

ODPADOVE HOSPODARSTVO

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni
Toto oznacenie na vyrobku a na obale znamena, Ze
vyrobok je zakazané vyhadzovat do domoveho odpadu,
pretoze je vysoko zneéistujuci. DalSie informacie
ziskate od miestnych organov!

Toto oznacenie plati v celej Eurdpskej unii. Ak chcete
vyrobok zlikvidovat’ mimo Eurdpskej unie, obratte sa na
I  miestne drady, ktoré vam poskytnu informacie o
prislusnych predpisoch.

Vyrobca/Dovozca: Voroskd Kft., 8200 Veszprém, Papai ut 36.
SYMBOL CE

Ce

Ugelom oznad&enia je uviest, Ze vyrobok spifia normy EU, ktoré sa nar vztahuju, a
mozZe sa volne predavat v EU.
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Navodila za uporabo

vra

Kontaktni zar
Model: CGR-201B

Pozorno preberite navodila za uporabo.
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

To napravo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in osebe z zmanjSanimi
fiziCnimi, senzori€nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusen;
in znanja le, ¢e so pod nadzorom ali pouCeni o uporabi naprave na varen nacin
in e razumejo nevarnosti, ki so s tem povezane. Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave, razen e so starejSi od 8 let
in so pod nadzorom.

Napravo in kabel hranite zunaj dosega otrok, mlajSih od 8 let.

Naprava ni namenjena upravljanju z zunanjim casovnikom ali lo€enim
sistemom daljinskega upravljanja.

Temperatura zunanje povrSine je lahko med delovanjem naprave visoka. Z
roko se ne dotikajte zunanje povrsSine.

Shranite ta navodila za uporabo, embalazo in potrdilo o prejemu. Ce izdelek
podarite ali prodate tretji osebi, poskrbite, da ji izroCite tudi ta navodila za
uporabo.

Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu.

Ta naprava je namenjena samo za uporabo v zaprtih prostorih. Naprave ne
uporabljajte na prostem, hranite jo stran od virov toplote, neposredne soncne
svetlobe, odprtega ognja ali visoke vlage in je nikoli ne uporabljajte z mokrimi
rokami.

Kadar naprave ne uporabljate, vedno izvlecite vti€ iz vtiCnice in ga po vsaki
uporabi o istite.

Naprave nikoli ne pu$Cajte brez nadzora, da bi otroke zaScitili pred
nevarnostmi, ki jih predstavljajo elektricne naprave. Poskrbite, da kabel ne bo
visel in da se otroci ne bodo dotikali naprave.

10.Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine.
11.Nikoli ne uporabljajte naprave, Ce je poskodovana.
12.Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati proizvajalec, njegov

servisni zastopnik ali podobno usposobljene osebe, da bi se izognili nevarnosti.

13.Naprave ne poskusSajte popraviti sami, za popravilo ali zamenjavo naprave se

vedno obrnite na nasega serviserja.

OPOZORILO: Ta elektricni aparat vsebuje povrsine z grelno funkcijo, ki so med
uporabo vroce, prav tako so lahko vroci tudi drugi deli aparata. Ker razlicne
osebe razlicno zaznavajo temperature, to opremo uporabljajte previdno.
Opreme se je dotikajte le na za to predvidenih ro€ajih in oprijemalnih povrsinah
ter uporabljajte toplotno zasc¢ito, kot so rokavice. Povrsine, ki niso predvidene
za prijemanje, se morajo pred dotikanjem ohladiti.

Napravo vedno uporabljajte na ravni, vodoravni povrsSini. Poskrbite za zadostno
prezratevanje, da se vro€a para lahko razkadi.

Zunanja povrSina naprave je lahko med delovanjem vroCa. Z roko se ne dotikajte
zunanje povrsine.

Da bi se izognili nevarnosti pozara, naprave nikoli ne puscajte brez nadzora.

Pred prikljucitvijo na elektricno omreZje morajo biti grelne ploS¢e v zaprtem polozaju.
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DELI NAPRAVE

Rocaj

Zgornji pokrov

Gumb za sprostitev ploSce za
peko

Gumb za zaklepanje

Gumb za odpiranje zgornje

Podnozje

Pladenj za mas€obo

Reza za temperaturno sondo
. Nadzorna plosca

10.PlosCe za peko

11. Temperaturna sonda

©oxo~NO

plosCe
NADZORNA PLOSCA
1 2 3 4 5 6 74 8 9 10 11
| | | | | | | | |
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VKklop/izklop
Gumb OK (Potrdi)

. Stejk (srednje pecen, srednje

pecen, srednje pecen, dobro
pecen)

Pis€anec

Hamburger

Klobase

Sendvi¢

Predgrevanje

Ogrevanje zgornje plosce

10. Temperatura zgornje plosce
11.Tipka "+"

12.Ribe

13.Slanina

14.Zelenjava

15.Rocni nacin

16.Dodaj hrano

17.0grevanje spodnje plos¢e
18. Temperatura spodnje plos¢e
19.Tipka "-"



PRED PRVO UPORABO

Z naprave odstranite ves embalazni material

Preden zavrzete embalazo, preverite, ali v njej ni ostala nobena dodatna
oprema.

Preverite, da naprava, napajalni kabel in pribor niso poskodovani! Ce odkrijete
kakrsno koli poskodbo, se obrnite na servisni center in naprave ne uporabljajte!
Pred prvo uporabo pekace o istite v topli vodi s teko€ino za pomivanje posode!

Neprijeten vonj ali dim je ob prvi uporabi normalen, zato aparat najprej
segrevajte brez hrane.
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9.

UPORABA NAPRAVE

Popolnoma odvijte kabel! Prepri€ajte se, da se kabel ne dotika toplih povrsin!
Preverite, ali so ploS¢e za peko Ciste in brez prahu! Po potrebi jih obriSite z
rahlo vlazno krpo!

Napravo postavite na ravno povrsino.

V1i€ vstavite v vtiCnico! Naprava bo enkrat zapiskala in gumb za izklop/izklop
bo utripal.

Odprite aparat glede na nacin peke! Z dvigom jezi€ka za odpiranje pekaca
lahko aparat razvijete za 180°, tako da lahko na pekacih hkrati pripravljate
razliéne jedi. Ce Zelite aparat zloZiti nazaj, potegnite jeziéek za odpiranje
navzgor, medtem ko odlagate povrsino za peko. PekacCe vstavite v aparat z
Zeleno stranjo navzgor. Za jajca, palacinke itd. je priporocljiva gladka
ploCevina, za zelenjavo in meso pa rebrasta ploCevina.

Za vklop pritisnite gumb za vklop/izklop. Na zaslonu se prikaze naslednje:

( — e S 8 T & _
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Izberite Zeleni nacin pecenja! Razli¢ni nacini so opisani v poglavju »Nacini
peCenja«.

Hrano vstavite v aparat in jo specite. Med peko bo odve¢na mas¢oba stekla
skozi zadnjo odto¢no odprtino v posodo za mascobo.

Po peki odprite aparat in hrano odstranite z leseno ali plasti¢no lopatico.

10.Po uporabi izvlecite vti€ in odprite zgornji pokrov, da se naprava ohladi.

1.

2.

POZOR

Za odstranjevanje hrane nikoli ne uporabljajte vilic, noZza ali drugih ostrih
pripomockov, saj bi s tem posSkodovali previeko proti prijemanju na kuhalni
povrsini. Uporabljajte samo lesene ali plasticne pripomocke, ki so odporni na
toploto!

Kadar naprave ne uporabljate, jo vedno izkljucite iz elektricnega omrezja!



NACINI PECENJA

Nacin za stejk

1.

4.

5.

Pritisnite gumb za stejk na zaslonu, nato bo zacelo utripati besedilo »Med rare«!
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. S pritiskom na gumb za stejk izberite stopnjo pecenosti: srednje peceno (med

rare) — srednje (med) — srednje dobro (med well) — dobro peceno (well done).
Ko izberete stopnjo pecCenosti, pritisnite gumb OK! Na zaslonu utripa indikator
segrevanja.

Ko je aparat segret, utripa indikator »Dodaj hrano« in trikrat zapiska. Stejk
polozite na ploS¢e za peko in pritisnite OK.

Ko je hrana pripravljena, se aparat samodejno ustavi in ponastavi.

Temperaturna sonda

1.
2.

3.
4.

5.

6.

Temperaturno sondo lahko uporabljate samo v nacinu za stejk.

Izberite Zeleni naCin pecCenja in pustite, da se aparat segreje. Hrano poloZite na
spodnjo plo€o in ¢eznjo spustite zgornjo plosco.

Odstranite temperaturno sondo iz reze in jo vstavite v odprtino poleg reze.

Ko uporabljate temperaturno sondo, je priporocljivo, da zar uporabljate v
zaprtem nacinu, saj boste tako dobili natancnejSe rezultate.

Vstavite temperaturno sondo v meso. Temperaturo sonde prikazuje indikator
temperature na spodnji ploSci za peko.

Ko program doseZe nastavljeni ¢as in temperaturo, se samodejno izklopi.

Drugi samodejni na€ini

arwnE

Poleg nacina za stejk lahko izbirate med 7 prednastavljenimi programi.
Izberite Zeleni program in pritisnite OK. Nato se prikaze predgrevanje.

Ko se aparat segreje, utripa indikator »Dodaj hrano« , aparat pa trikrat piska.
Zivilo polozite na pekag in pritisnite OK.

Ko program doseze nastavljeni Cas, se nacin pecenja izklopi in zaslon se vrne
na privzeto nastavitev.

Roéni nacin (obe plos¢i imata enako temperaturo)
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1.

Pritisnite gumb za roCni nacin, da izberete program. Na zaslonu bo utripala ¢rka
M za ro¢ni nacin in 2 ploS¢i. Temperatura ploS¢ se prikaze kot "---".

2. Z gumboma »+« in »-« nastavite zeleno temperaturo med 80 °C in 230 °C.
3.
4. Naprava bo zapiskala, ko bo dosezena nastavljena temperatura. Hrano

Pritisnite gumb OK, da zaZenete program.

polozite na pekace in jo pecite.



Roéni nacdin (plosc¢i imata razli€no temperaturo)

1. Pritisnite gumb za ro¢ni nacin, da izberete program. Na zaslonu bo utripala
¢rka M za rocni nacin in 2 plos¢i. Temperatura ploS¢ se prikaze kot "---".

no

za peko.

o0k ®W

PROGRAMI IN NASTAVITVE

Pritisnite eno od tipk za zgornjo/spodnjo plos¢o. Utripa samo izbrana plos¢a

Z gumboma »+« in »-« nastavite Zeleno temperaturo med 80 °C in 230 °C.
Pritisnite OK, da nastavite drugo plos€o za peko.

Ko nastavite temperaturo obeh pekacev, pritisnite OK, da se program zacne.
Naprava bo zapiskala, ko bo dosezena nastavljena temperatura. Hrano
polozite na pekace in jo pecite

Program Temperatura | Temperatura Cas peke Temperaturo
predgretja. pecenja. temperaturne
sonde.
Slanina 190 °C 220 °C 110s -
Pis€anec 200 °C 220 °C 260 s -
Ribe 190 °C 210 °C 300s -
Hamburger 100 °C 210 °C 120 s -
Klobase 160 °C 180 °C 270's -
Sendvi¢ 160 °C 220 °C 105 s -
Zelenjava 170 °C 200 °C 130s -
Stejk — srednje pe€en 220 °C 230 °C 60 s 57 °C
Stejk — srednje 220 °C 230 °C 90 sek. 62 °C
Stejk — srevdnje dobro 220 °C 230 °C 120 s 65 °C
pecen
Stejk — dobro pecen 220 °C 230 °C 200 s. 71°C
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. UpoStevajte, da se lahko nekateri deli naprave med delovanjem mocno
segrejejo! Pred CiSCenjem ali shranjevanjem ga izkljuCite iz elektricnega
omrezja in pocCakajte, da se popolnoma ohladi!

2. Zunanjost naprave ocCistite z rahlo vlazno krpo in jo nato obriSite do suhega.

Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocCine!

Odstranite pekace in jih operite v topli vodi za pomivanje posode. PloSCe za

peko lahko pomivate v pomivalnem stroju.

Po vsaki uporabi izpraznite in oCistite posodo za mas¢obo!

Po CiSCenju vse dodatke obriSite do suhega z mehko krpo!

PloSCe za peko vstavite nazaj v aparat!

Ne uporabljajte razprSil za razmasSCevanje, abrazivnih sredstev, ostrih

instrumentov ali gobic z abrazivnimi povrSinami, ker lahko poskodujejo previeko

proti prijemanju ali zunanje ohiSje aparata!

8. Ce imate teZave, se za pomo¢ obrnite na pooblag&eni servisni center!

w
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TEHNICNA SPECIFIKACIJA

Nazivna napetost 220-240V
Nazivna frekvenca 50/60 Hz
Nazivna poraba energije 1600 W
Zascitni razred Razred I.

RAVNANJE Z ODPADKI

Pravilno odstranjevanje tega izdelka

Ta oznaka oznaCuje, da se ta izdelek ne sme odlagati
skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki po vsej EU. Da bi
preprecili morebitno Skodo za okolje ali zdravje ljudi zaradi
nenadzorovanega odlaganja odpadkov, jih odgovorno
reciklirajte, s ¢imer podprete trajnostno ponovno uporabo
materialnih virov. Ce Zelite vrniti uporablieno napravo,
uporabite sistem za vracilo in prevzem ali se obrnite na
I prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ta izdelek lahko
prevzamejo za okoljsko varno recikliranje.

Proizvajalec/uvoznik: Voroské Kft., 8200 Veszprém, Papai ut 36.

SIMBOL CE
Ce

Znak je namenjen oznacevanju, da je izdelek skladen z ustreznimi standardi Evropske
unije in se lahko prosto trzi v Evropski uniji.
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www.dyras.eu

A Dyras Europe Kift. irasbeli engedélye nélkul tilos a tartalom barmely részének (beleértve a
logokat, a designt, a fotokat, a szOveget, a szindsszeallitast, elrendezést stb.) barmely célbol
torténd reprodukalasa, felhasznalasa vagy tovabbterjesztése, valamint harmadik félnek ilyen
célbdl torténd tovabbitasa.

A ,dyras” a Dyras Europe Kft. bejegyzett védjegye.

No parts of the content (including logos, design, photos, text, colour scheme arrangements,

etc.) may be reproduced, reused or redistributed for any purpose whatsoever, or distributed

to a third party for such purposes, without the written permission of Dyras Europe Kift.
“dyras” is a registered trademark of Dyras Europe Kft.

Die Vervielfaltigung, Verwendung oder Weiterverbreitung von Teilen des Inhalts
(einschlieRlich Logos, Design, Fotos, Text, Farbschema, Layout usw.) zu beliebigen Zwecken
oder die Weitergabe an Dritte zu diesem Zweck ist ohne schriftliche Genehmigung von Dyras
Europe Kft. verboten.

.dyras“ ist eine eingetragene Marke von Dyras Europe Kift.

Reprodukce, pouzivani nebo dalsi Sifeni jakékoli ¢asti obsahu (vCetné loga, designu,

fotografii, textu, barevného schématu, rozvrzeni atd.) pro jakykoli u€el nebo prenos tfetim

stranam k tomuto ucelu je bez pisemného souhlasu spole€nosti Dyras Europe Kft. zakazano.
"dyras" je registrovanou ochrannou znamkou spole€nosti Dyras Europe Kift.

Bez pismenog dopustenja drustva Dyras Europe Kft., zabranjeno je reproduciranje, koristenje
ili redistribucija bilo kojeg dijela sadrzaja (uklju€ujuci logotipe, dizajn, fotografije, tekst, shemu
boje, izgled i sl.) u bilo koju svrhu, kao i prijenos tre¢im stranama u navedenu svrhu.

"dyras" je registrirani zastitni znak tvrtke Dyras Europe Kift.

Reprodukcia, pouzivanie alebo dalSie Sirenie akejkolvek ¢asti obsahu (vratane loga, dizajnu,

fotografii, textu, farebnej schémy, rozvrhnutia atd.) na akykolvek ucel alebo prenos tretim

stranam na takyto ucel je bez pisomného suhlasu spoloénosti Dyras Europe Kft. zakazané.
"dyras" je registrovana ochranna znamka spolocnosti Dyras Europe Kift.

Brez pisnega dovoljenja druzbe Dyras Europe Kft. se nobenega dela vsebine (vklju¢no z
logotipi, oblikovanjem, fotografijami, besedilom, ureditvijo barvne sheme itd.) ne sme
reproducirati, ponovno uporabljati ali razSirjati v kakrSen koli namen ali ga v te namene
posredovati tretji osebi.

"dyras" je registrirana blagovna znamka druzbe Dyras Europe Kft.
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