Kezelési utmutaté Turmixgép— HU

dyras

Model: TB-508WH
AC 220-240V 50/60Hz 500W

FONTOS UTASITASOK
A KESZULEK ELSO HASZNALATA ELOTT
OLVASSA EL A TELJES UTMUTATOT!



Megjegyzés:

*

Kérjuk, hasznalatba vétel el6tt gondosan tanulmanyozza
at, és kovesse ezt a kezelési utmutatét. Fontos, hogy
Orizze is meg a kezelési utmutatot, hogy idénkeént -
vagy barmely kételye esetén - Ujra el6bvehesse és
felelevenithesse a hasznalati tudnivaldkat, ezaltal
mindenkor ki tudja majd hasznalni a készulék

0sszes szolgaltatasat, és sok oromet lelhet benne.
Amennyiben a kezelési utmutatoban foglalt elGirasok
be nem tartasa miatt kovetkezik be a termék esetleges
meghibasodasa, ugy az ebbdl fakadd karokra a gyarto
feleldsséget nem vallal. Amennyiben a termék esetleg
meghibasodna a rendeltetésszer( hasznalat soran, ugy
kérjuk, csak a hivatalos szakszervizzel javittassa!

Fontos biztonsagi tudnivalok

*

Ha a készuléket felugyelet nélkul hagyja, 0sszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitas el6tt mindig huzza ki a
halézatbal.
A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak! Tartsa a
készuléket és vezetékét gyermekektdl elzarva.
A készuléket csak azon csokkentett mentalis vagy fizikai
képességl személyek hasznalhatjak akik megfelelé
fellgyelet alatt vannak vagy megfelel6 utmutatast
kaptak a készulék biztonsagos hasznalatahoz
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Ha a tapkabel sérult, akkor a veszély elkerulése
erdekében a gyartot, a szervizzel fel kell vennie a
kapcsolatot, a sérult, vagy nem jol mikodd kabelt ki kell
cserélni a veszély megel6zése veégett.
A kehely kiuritésekor és tisztitasakor nagyon évatosan
kell eljarni a pengék korul mert rendkivul élesek és
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konnyen vagast okoznak.
Figyeljen ra, hogy ujjai ne legyenek a pengeék kozelében
valamint a kehelyben a termék mikodtetése kozben.
Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerul6 feluletek
tisztitasaval kapcsolatos utmutatasoknak koszonhetéen
olvassa el az ,Apolas és tisztitas” fejezetet.
Ez a készllék haztartasi és hasonld célokra szolgal
példaul:
— Uzletek személyzeti konyhajaban
— az ugyfelek altal a szallodakban, motelekben és mas
lakossagi tipusu kornyezetekben;
— Sajat haztartasaban val6 hasznalatra
A készulék csak az itt leirt haztartasi hasznalatra
szolgal, minden egyeéb (iparszeri) felhasznalas nem
megengedett.
Kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a hal6zati dugot
a tartozékok cseréjekor vagy a mozgo alkatrészekhez
valé hozzanyulas elétt. Ne helyezzen Uzembe hibas
készlléket.
A készulék biztonsagos uzemeltetése érdekében csak
a kezelési utmutatoban megadott informacidk szerint
szerelje 0ssze, majd csatlakoztassa és a hasznalati
alapjan hasznalja.
Tisztitaskor ne hasznaljon semmilyen erfs tisztitoszert
a készuléken.
Hasznalat kozben hagyjon elég légteruletet a készuléek
kornyékén. Ne hagyja, hogy a készulék hozzaérjen
fuggonyokhoz, falhoz, rongyokhoz.
Huzza ki a halozati kabelt a fali aljzatbdl ha:
-Probléma lép fel a hasznalat soran
-Amikor a termék nincsen hasznalatban
-Tisztitasa kdzben
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Ne érintse a mozgo alkatrészeket mikodeés kdzben.

A gyarté altal nem ajanlott vagy nem a gyarto altal
eladott kiegészit6k hasznalata tlzet, aramutést vagy
sérulést okozhat

Ne huzza a csatlakozokabelt éles széleken keresztll, a
kabelt ne érintkezzen forrod felllettel (beleértve a sutét)
és ne hasznalja rajta

A csatlakozékabel ne legyen nyilt tlz vagy fatott
f6zOlapok kozelében.

A készllék javitasat bizza a gyarto altal kijelolt
szakszervizre.

A terméket motorjat soha ne érje viz.

Mindig huzza ki a halézatbdl a terméket mielétt kinyitna
a kehely fedelét.

Soha ne érjen a pengékhez amig be van dugva a
halézatba a készulék.

Ne hasznalja a terméket olyan hosszabbitdval amit nem
ellendrzott egy hivatalos szakember.

Ne hasznalja a készuléket semmilyen mas fajta
hasznalatra mint amire gyartva lett.

Tartsa tisztan a kornyezetét! Az elhasznalddott
készuléket szilard lakossagi hulladékkal egyutt nem
helyezhetd el. Kérjuk a terméket élettartama végén
adja le a lakéhelyén illetékes elektromos készulékek
begyljtésére szakosodott szervezetnél.



Alkatrészek azonositasa

1. FO6 test fels6 burkolata

2. Vezérl6 gomb diszitése

3. Vezérlé gomb

4. F6 test els6 diszitése

5. Alap

6. Mianyag labak

7. Dugbd és tapkabel

F6 burkolat hatsé burkolata

8. Mérbpohar

9. Kehely tet6

10.Kehely tetejének tomité gydrije
11.Kehely

12.Pengék

13.Penge egyseg tomitd gydrije
14.Penge egyseég kehelybe



A turmixgép hasznalata

1.

2.

Helyezze a mérépoharat a bedntényilasba (8) igy
megakadalyozva, hogy a kehelyben (9) lév6 tartalom le legyen
zarva. (Fig. 1)

Helyezze a kelyhet az alapba (5) majd éramutat6 jarasaval
ellentétes iranyba forgassa el. Tovabbi informacidt a
“Biztonsagi reteszel6 rendszer” c. Fejezetben talal . (Fig 2)

Fig 1 Fig 2 Fig 3

Vegye ki a fedelet (10), vagy a mérépoharat (9) és helye be a
hozzavalokat a kehelybe.

Tegye vissza a tet6t vagy a mérépoharat majd forditsa a kelyhet
orajarassal ellenkez6 irdanyba, hogy razarja. Ne lépje tul a jelzett
maximum 1.5 Liter szintet.

A vezérlbpanel (4) hasznalataval allitsa be a kivant sebességet
1,2 vagy Pulse.

A Pulse funkci6 addig van mikodésben amig a Pulse felirat felé
forditjuk és tartjuk a kezel6panel gombjat. Ez a funkcio kivalo
gyengébb magok, csoki vagy jég daralasara.

1-es és 2-es sebesség fokozat addig lesz mikddésben amig
vissza nem allitja a 0-as pozicidba

Adhat hozza tovabbi hozzavaldkat a tetén vagy a tetdén 1évd
nyilason keresztul. A nyilashoz vegye ki a mérépoharat.

Amikor végzett a turmixolassal kapcsolja 0-as poziciora a
kezel6panel gombijat.
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10.Huzza ki a halézatbol a készlléket, vegye ki a kelyhet a turmix
aljabol 6gy, hogy orajarassal ellentétes iranyba az unlock feliratig
forgatja. (Fig 3), Utana vegye le a tetét és ontse ki tartalmat.

Biztonsagi reteszel6 rendszer

A biztonsagot szem el6tt tartva a készulékre egy zaro, reteszel6
rendszert terveztunk. Ha a kehely és a penge egység (4) nincsen jol
a helyén a motor nem |lép mikodésbe.

A turmixgép helyes 0sszeszereléséhez az alabbiak szerint jarjon el:

1. Helyezze a f6 testet az asztalra ugy, hogy a kezel6panel onfelé
nézzen.

2. Helyezze a kelyhet a f6 testre ugy, hogy a kehely fogantyuja
jobbra all, majd forgassa lassan jobbra amig nem hall egy enyhe
kattanast. A f6 testen és a kelyhen egy helyen kell Lennie a két
nyilnak. Ez mutatja, hogy jol zarodott a turmixgép.

3. Az egyik kezével fogja meg a f6 testet, és forditsa el a kelyhet
kancsot az oramutato jarasaval megegyez6 iranyban, mikozben
a masik kezét a kehely fogantyuja tartja, amig egy kattanast nem
hall. A motor alapjanak és a kehely fogantyujanak zarojelének
most igazodnia kell egymashoz. Ebben az esetben a kehely
helyesen van rogzitve. A turmixgép készen all a hasznalatra.

Praktikus keverési tippek

* Egy gyors keveréssel a kulonvalt szoszt ujra egyesitheti

*  Aturmixolasra szant hozzavalokat kockakra (kb. 2 -3 cm ) kell
vagni , ez el6segiti az egyenletes eredmény eléréseét.

* Soha ne toltse fel a kever6gépet, ha a tartalma maximalis szintet
elérte.

* Szaraz alapanyagok turmixolasakor szukséges lehet a
megallitani a keverést és 6sszenyomni az alapanyagokat egy
spatula vagy valamilyen eszkoz segitségével. FONTOS, hogy
el6tte huzza ki halézatbol a gépet. Szabad kézzel ne nyuljon a
kehelyben mig a gép aram alatt van.

*  Gyumolcsoket és zoldséget, fott €s nyers allapotban is javasolt
felkockazni turmixolas el6tt.
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*

Amikor tobb fajta hozzavalot szeretne turmixolni, el6sszor adja
hozza a folyadékot majd a tobbi hozzavaldét.

Mindig figyeljen arra, hogy a magok a gyumolcsokbél a csontok
a husokbdl el lettek tavolitva mivel ezek kart okoznak a
pengékben.

Ne ontson, helyezzen forr6 dolgot a kehelybe, varja meg mig
kihdl és utana kezdje a turmixolast.

*

*

Apolas és tisztitas

Gyors tisztitasi médszer

1. A kehelyt toltsuk fel félig langyos vizzel és egy kis
mosogatdszerrel.

2. Hasznalja a Pulse funkciodt, 1-2 masodpercig majd ezt ismételje
meg 3-4 alkalommal.

3. Ontse ki a tartalmat majd oblitse el.

4. Komolyabb tisztitas érdekében mossa el a tetejét és a kelyhet
meleg mososzeres vizben.

5. A penge egységet folyé csapviz alatt tisztithatja amig a
pengek felfelé néznek. A penge egység aljat ne mossa el!
Tovabbi informacidért olvassa a “A penge egyés eltavolitasa /
felszerelése” fejezetben.

Megjegyzés: Ne tisztitsa a turmixgép semmilyen részét a

mosogatdégépben.

A motor alapjanak tisztitasa
Hasznaljon enyhén nedves tisztitoszerrel ellatott szivacsot, majd
tordlje szarazra.

Megjegyzés: Soha ne meritse a motor alapjat vizbe.

A penge egyésg eltavolitasal/felszerelése

A penge talpanak megfelel6 eltavolitdsahoz / felszereléséhez

az alabbiak szerint jarjon el:

Forditsa a kelyhet fejjel lefelé. Forgassa a penge egységet a
kinyitast jelzd nyilak iranyaba (6rajaras iranyaba ha fejjel lefelé van
a kehely)Magy amikor kiemeli a penge egyseéget figyeljen a penge
aljaban talalhaté tomité gyirire. Ezeket mossa el folyo csapviz alatt



és szaritsa meg. Osszeszerelése a szétszerelés visszafele menete.
Ne felejtse el visszatenni a tomité gyarat!

Tarolas
1. Tekerje be a tapkabelt a motor aljan talalhaté kabeltartd kordl.
2. Tarolja hGivos és szaraz helyen.

Dyras TB-508WH Turmixgép

Miiszaki adatok

Névleges fesziltség: 220-240V

Névleges frekvencia: 50/60Hz

Névleges fogyasztas: 500W
Erintésvédelmi osztaly (aramiités ellen): |I
Gyartd: Vorosko kift.

A CE SZIMBOLUM

A biztonsag és az elektromagneses dsszeférhetéség (EMC)
szempontjabol a készllék megfelel az elbirasoknak.

Az erre utalo jelolés ,CE” a készilék adattablajan, a
csomagoldédobozon és a kezelési utmutatoban talalhato.



Hasznalt elektromos és elektronikus
berendezések megsemmisitése

Ez a jelzés a terméken és a csomagolason azt jelzi,
hogy tilos haztartasi hulladék k6zé dobni a mar
nem hasznalt terméket mivel kifejezetten kdrnyezet

szennyezO. Tovabbi részletekkel kapcsolatban
erdekl6djon a helyi hatosagnal.
Ez a jelzés az Eurdpai Unio teljes teruletére érvényes.
Amennyiben az Eurdpai Union kivul szeretné

megsemmisiteni a terméket érdekl6djon az ezzel
kapcsolatos szabalyzasokrdl a helyi hatosagnal.

TISZTELT VASARLO
* Felhivjuk figyelmét, hogy a készllék élettartamara, hasznal-
hatésaga az alabbi Uzemeltetetési, illetve tarolasi, kornyezeti be-
hatasok, kortilmények kihathatnak, és karosan befolyasolhatjak,
lerdvidithetik azt, amennyiben tartésan fennallnak és nem csak at-
meneti jellegliek. Mindig 6vja meg a készuléket a felsoroltaktol:

* A nedves, paras, dohos kornyezetben valé hasznalat vagy
tarolas okozhatja:

- a készulék burkolatanak, elektromos szigetelésének meg-
gyengulését, id6 elbtti dregedéseét,

- mlanyag €s gumi szerkezeti komponenseinek id6 el6tti el-
hasznalédasat, eloregedéseét,

- illetve el6segitheti, felgyorsithatja elektromos egységeinek,
vezetékeinek oxidaciojanak, fém alkatrészeinek korréziojat.

*, A poros légteri, vagy konyhai hasznalat (ahol a légtérben pl.
Etolaj vagy f6z6zsir paraja terjeng) okozhatja:

- Zsiros porbevonat lellepedését a készulék szerkezeti mechani-
kus és elektromos egységein valamint burkolatan, mely elektromos
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erintkezeési hibat, akar teljes mikodéskeéptelenséget is okozhat, il-
letve a plasztik és gumi alkatrészeket karosithatja.

*  Akészuléket éré kozvetlen napfény okozhatja:

- A készulék burkolatanak, illetve plasztik és gumi alkatrészek id6
el6tti eloregedését, szilardsaganak és egyéb szerkezeti jellemzbinek
karosodasat, fellletik porozussa, torékennyé valasat, mely a ren-
deltetésszerd, biztonsagos hasznalatot veszélyeztetheti.

* Folyamatos, ipari jellegli hasznalat okozhatja:

- A készulék forszirozott Uzemeltetésébdl eredd, id6 elbtti szerkezeti
kopasait, a motor id6 el6tti elhasznalodasat, karosodasat a folyama-
tos Uzemeltetésbdl ered6 kopasok és tulhevulés miatt.

* Fagyos, hideg kornyezetben valé készuléktarolas okozhatja:

- Plasztik és gumi alkatrészek szerkezeti karosodasat, torékennyé
valasat, mely a rendeltetésszeril biztonsagos hasznalatot veszeély-
ezteti,

- paralecsapddasbodl eredd oxidaciot, a készllék fém alkatrészeinek
korroziojat.

* Sugarzo6 vagy kozvetlen héhatas okozhatja (mint példaul nem
megfelel6 tavolsag biztositasa a tlizhelytél, fltétesttdl):

- plasztik és gumi alkatrészek, burkolati elemek szerkezeti karo-
sodasat, alakvaltozasat, deformaciojat, kilagyulasat, megolvadasat,
elektromos szigetelések meggyengulését.

*

A készulék élettartamanak megndvelése és a szakszer(tlen
hasznalata elharitasa érdekében kertlje el, illetve akadalyozza meg
a fenti kérulmények kialakulasat, és tartsa be minden esetben a
termékre vonatkozé uzemeltetési elGirasokat, mivel ellenkez6 es-
etben szakszeriltlen Uzemeltetést valosit meg, melyre a gyarté fe-
lel6sséget nem vallal. Javasoljuk, hogy id6szakonként vizsgaltassa
felul egy meghatalmazott szakszervizben a készulékét még akkor
is, ha egyébként hibajelenséget nem tapasztal

- ezzel idejekoran elharithat egy kezdeti stadiumban Iévé hibat is, s
igy a terméke élettartamat novelheti.
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Utmutatas a turmixgéphez

Blending Quantities/Processing Time

Max. time for Max.
ingredients

Suggested Blending Quantities/Processing Time

120 seconds

Ingredients

Quantity(g)

Time(seconds)

Speed Setting

200-400g

50-60s

Note: only for cream, at 4-8 C

Suggested Blending Quantity/Processing Time/Operating Speed

Processing Task Ingredients Quantity(g) Time(seconds) Speed Setting
Carrots 20-100g
Potatoes 20-100g
Vegetable puree 30-40s 2
Onions 20-100g
Water 70-200g
Pulque 240ml
Curacao 60ml
Strawberry magatita Frozen strawberries 225g <120s 2
(cocktails) -
Frozen concentrated
o 1459
lemon juice
Ice cubes 1509
Fruit slices 200g
Fruit smoothie Ice cubes 509 <120s 2
Yoghourt /Milk 100g
Milk 150-300ml
Vanilla ice cream 200-400g
Milk shake 30-50s 1,2
Bananas 1/4-1/12 pcs
Chocolate syrup 30-60g
Potatoes 1509
Leek-potato soup Leeks 1509 60-90s 1,2
Water 300g
Flour 170g
Edible salt 8g
Eggs 3pcs
Pancakes (paste) 60-90s 1,2
Milk 260ml
Water 240ml
Butter 50g
On:3sec Off :3 sec
Crushing ice loe cubes 2009 Repeat : 7-10 times PULSE
On crushing,Max. quantity: 200g (size:25mmx25mmx25mm). Max operating time :50seconds
Ice cubes 200 ina time -
9 Max operating time : PULSE2
Water 600g 90 seconds
Ice slush

On crushing ice with water,Max. quantity: <800g(Ice to water : 1:3)
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INSTRUCTION MANUAL for Blender

dyras

Model: TB-508WH
AC 220-240V 50/60Hz 500W

PLEASE READ AND SAVE THESE INSTRC-
TIONS TO ENSUSE
THE SAFE USE OF THIS APPLIANCE.
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Safety Precautions

* Read all instructions carefully before you use the
appliance.

* Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

* This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

* Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved.

* Children shall not play with the appliance.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

* Care shall be taken when handling the sharp cutting
blades, emptying the bowl and during cleaning.

* Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

* This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as:

—staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

— farm houses;

— by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

— bed and breakfast type environments.

Ensure fingers are kept well away from the blades when
in use.

* Do not blend hot ingredients.

* Always operate on a flat surface.
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* Ensure the control dial is in the off ‘0’ position before
plugging into the power outlet.

* Do not operate for more than 2 minutes at a time.

* Read carefully and save all the instructions provided
with an appliance.

* Always turn the power off at the power outlet before you
insert or remove a plug. Remove by grasping the Plug,do
not pull on the cord.

* Do not use your appliance with an extension cord
unless this cord has been checked and tested by a
qualified technician or service person.

* Always use your appliance from a power outlet of the
voltage (A.C. only) marked on the appliance.

* Do not use an appliance for any purpose other than its
intended use.

* Do not place an appliance on or near a hot gas flame,
electric element or on a heated oven. Do not place on top
of any other appliance.

* Do not let the power cord of an appliance hang over the
edge of a table or bench top or touch any hot surface.

* Do not operate any electrical appliance with a damaged
cord or after the appliance has been dropped or damaged
in any manner.

* Do not immerse the appliance in water or any other
liquid unless recommended.

* Never touch the blades while the machine is plugged in.
* Take special care when emptying and cleaning the
blender jug, as the blades are extremely sharp.

* Regarding the instructions for cleaning surfaces in
contact with food, thanks to refer to the section “Care and
Cleaning’.

* Regarding the operating times, thanks to refer to the
section “A Guide to Your Blender ”.
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Identification of parts

Main body

Knob decorative ring

Knob

Base decorative ring

Base

Mini sucker

Plug & power cord
Measuring cup

. Jug lid

10.Jug lid seal ring

11.Glass jug

12.Blade assembly for Glass jug
13.Blade base seal ring for Glass jug
14 .Blade base for Glass jug

©CoeNoabkhwd =~
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Using Your Blender

1. Mount the Measuring cup (8) onto the Jug lid (9) and turn it tight.
Secure the Lid onto the Blender jug and press down ( Fig 1)

2. Place the Blender jug on the Main body and rotate it clockwise
(Fig 2). See also chapter ‘Safety locking system’.

Fig 1 Fig 2 Fig 3

3. Remove the Lid or the Measuring cup from the Blender jug and
place ingredients into the jug.

4. Place the Lid with the Measuring cup back onto the Blender jug
and rotate the blender clockwise to lock. See also chapter ‘Safety
locking system’. Do not exceed the maximum indicated level-
1.5litres.

5. Using the Selector control knob, select the desired blending
speed 1-2 or Pulse.

6. The Pulse function remains on as long as the Knob is turned to
the “Pulse” position all the time for greater control when blending,
e.g. when chopping nuts or chocolates, or crushing ice.

7. Setting1-2 will provide continuous blending until the Control knob
is turned to the ‘0’ position.

8. You can add further ingredients while blending. For this, remove
the Measuring cup from the pouring hole.

9. After you have completed blending, turn the Control knob to the ‘0’
position.

17



10.Unplug the appliance, remove the Blender jug from the main

body by turning it anticlockwise until the Handle of the Jug is
aligned with the “unlock™ mark on the Base (Fig 3), and then
remove the Lid and pour the food out.

Safety Locking System

With safety in mind, this Blender was designed with a safety locking
system. Unless the Blending jug are positioned correctly and locked
in place, the Blender will not operate.

For correctly assembling the Blender, operate as follows:

1.

2.

Place the Main body on the table, with the front facing toward
you.

Place the blending jug onto the main body with the handle to the
right, turn the blending jug to the right until you hear a slight click.
The lock mark on the motor base and blending jug should now
be aligned with each other. If this is the case, the blending jug is
locked correctly.

Hold the Main body with one hand, turn the Blending jug
clockwise with the other hand holding the Jug handle until you
hear a slight click. The lock mark on the Motor base and the Jug
handle should now be aligned with each other. If this is the case,
the Blending jug is locked correctly. Now the Blender is ready for
use.

Handy Blending Hints

*

A brief whirl in the blender will rescue a lumpy gravy, or an eggs-
based sauce that has separated.
Food items for blending should be cut into cubes (approximately
2-3cm), this will assist in achieving an even result.
Never fill the Blender jug above the maximum level indicated.
When pureeing fruit or vegetable, cooked or raw, cut into small
pieces to facilitate blending.
When blending a variety of ingredients together, blend the liquids
first, then add other ingredients.
Always ensure stones are removed from fruit and bones from
meat as these can harm the blades.
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* Do not process hot liquids in your blender. Allows it to cool before
processing.

Always ventilate the Blender jug when pureeing warm ingredients.

This is achieved by lifting the ingredient cup out of the lid, after

starting the blender.

Care and Cleaning

Unplug the appliance and detach all the accessories before

cleaning.

1. Half fill the Blender jug with warm and a small amount of
detergent.

2. Use the ‘Pulse’ function and hold for 1-2 seconds and release.
Repeat 3-4 times.

3. Then remove the jug or cup and rinse them under running water.

4. For thorough cleaning, wash the Blender lid, Measuring cup
and Blender jug in warm soapy water. These parts can also be
cleaned in the dishwasher.

5. The Blade base can be cleaned in running water in the direction
of the blades upwards. Do not flush the bottom of the Blade
base. See also chapter ‘Removing /Fitting the Blade base’.

Caution: Take care when cleaning the blades as they are extremely
sharp.

To clean the motor base
Use a damp, soft sponge with detergent and wipe over the motor
base.

Note: Never immerse the motor base in water.

Removing/Fitting the Blade base
For correctly removing / fitting the Blade base, operate as follows:

Blade base of Blender jug - turn the Blender jug up-side down,
rotate the Blade base in the direction of the opening arrows by
holding the ribs on the Blade base, and then take the Blade base
away and detach the Seal ring. Clean all the parts under the running
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water and dry them. Fitting is the reverse of removal; do not forget
to reattach the Seal ring levelly and turn the Blade base in place.

Caution: Take care when removing and fitting the blades as they are
extremely sharp.

Storage

1. Gently push part of the power cord into the storing hole at the
bottom of the motor base.

2. Store in a cool and dry place.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Rated voltage: 220-240V

Rated frequency: 50 / 60Hz
Rated power consumption: 500W

Protection class (against electric shock): CLASS Il Manufacturer:
Vorosko kft.

Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the
environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To
—— return your used device, please use the return and collection systems or
contact the retailer where the product was purchased. They can take this
product for environmental safe recycling.
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A Guide to Your Blender

Blending Quantities/Processing Time

Max. time for Max.
ingredients

Suggested Blending Quantities/Processing Time

120 seconds

Ingredients

Quantity(g)

Time(seconds)

Speed Setting

200-400g

50-60s

Note: only for cream, at 4-8 C

Suggested Blending Quantity/Processing Time/Operating Speed

Processing Task Ingredients Quantity(g) Time(seconds) Speed Setting
Carrots 20-100g
Potatoes 20-100g
Vegetable puree 30-40s 2
Onions 20-100g
Water 70-200g
Pulque 240ml
Curacao 60ml
Strawberry magatita Frozen strawberries 225g <120s 2
(cocktails) -
Frozen concentrated
o 1459
lemon juice
Ice cubes 1509
Fruit slices 200g
Fruit smoothie Ice cubes 509 <120s 2
Yoghourt /Milk 100g
Milk 150-300ml
Vanilla ice cream 200-400g
Milk shake 30-50s 1,2
Bananas 1/4-1/12 pcs
Chocolate syrup 30-60g
Potatoes 1509
Leek-potato soup Leeks 1509 60-90s 1,2
Water 300g
Flour 170g
Edible salt 8g
Eggs 3pcs
Pancakes (paste) 60-90s 1,2
Milk 260ml
Water 240ml
Butter 50g
On:3sec Off :3 sec
Crushing ice loe cubes 2009 Repeat : 7-10 times PULSE
On crushing,Max. quantity: 200g (size:25mmx25mmx25mm). Max operating time :50seconds
Ice cubes 200 ina time -
9 Max operating time : PULSE2
Water 600g 90 seconds
Ice slush

On crushing ice with water,Max. quantity: <800g(Ice to water : 1:3)
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DEAR CUSTOMER

*  Please note that the following operating, storage, environmental, and
environmental conditions may affect the lifetime and usability of the device, and
may adversely affect, shorten, or prolong its life if not permanently or temporarily.
Always protect your device from the following:

*

Use or storage in a humid, damp environment may cause:

- premature aging of the device’s enclosure, electrical insulation,

- premature wear and aging of the structural components of plastics and rubber

- Improve, accelerate the corrosion of electrical units, wires oxidation, metal parts.

*  Use in dusty environments or in kitchens (where the atmosphere is exposed
to, for example, cooking oil or cooking fat) may cause:

- Deposition of greasy powder coating on the mechanical and electrical
components and casing of the unit, which can cause electrical contact failure,
even total malfunction, and damage to plastic and rubber components.

*

Direct sunlight can cause:

- Premature aging of the device casing, plastic and rubber parts, deterioration of
strength and other structural features, porosity and brittleness of their surface,
which may endanger proper, safe use.

*

Continuous industrial use may cause:

- Premature structural wear due to forced operation of the device, premature
engine wear, damage due to continuous wear and overheating.

*

Device storage in freezing cold conditions may cause:

- Structural damage or breakage of plastics and rubber parts which endangers
the intended safe use,

- Oxidation due to condensation, corrosion of metal parts of the device.

*

Can be caused by radiation or direct heat (such as providing an inappropriate
distance from the stove, radiator):

- structural damage, deformation, deformation, softening, melting, weakening of
electrical insulation of plastic and rubber parts, coverings.

*  To prolong the life of the device and prevent improper use, avoid or prevent
the above conditions and always follow the product operating instructions,
otherwise you will be responsible for improper operation for which the
manufacturer assumes no responsibility. We recommend that you have your
appliance periodically inspected by an authorized service center, even if you do
not experience any malfunctions, as this may help you troubleshoot an early stage

problem and increase the life of your product.
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